PREHLED KVASINEK
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Uspésné kvasenti je prvnim krokem k vyrobé vina s vysokou kvalitou, o kterou usiluji viichni dobfi vinafi. Kvasinky spolecnosti Enartis patfi do fady
kmenu kvasinek vybranych pravé pro enologické vlastnosti, které zvysuji senzorické charakteristiky vin z odrid hroznt péstovanych po celém svété.
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Q Citrus S.C. 8-14°c KRATKA VYSOKA 17% NEUTRALNi STREDNi ODRUDOVEHO #¥*
CHARAKTERU
s.C ZVYSENI
ES 18I o p Io-20° KRATKA  VYSOKA 16.5% KILLER NiZKA ODRUDOVEHOQ #% da  x
i CHARAKTERU
AROMA o . i ', i o STREDNi ek Rk | ek &
WHLITE S.C. 15-24°c STREDNi STREDNi 15% KILLER VYSOKA ESTERY
VINTAGE ZVYSENI
WHITE S.C. 14-24°c KRATKA STREDNi 155% KILLER VYSOKA ODRUDOVEHQ ¥ sk
CHARAKTERU
ES 123 S.C. 15-25°¢ KRATKA STREDNI 14% KILLER VYSOKA ESTERY
TOPESSENCE S.C. 15-25°c KRATKA STREDNi 15% KILLER STREDNI ESTERY
-y ) o ZVYSENI
Q5 S.C. 15-32°c KRATKA POMALA 16% NEUTRALNi STREDNi ODRUDOVEHO
CHARAKTERU
Q7 S.C. 16-30°c STREDNi POMALA 17% NEUTRALNi STREDNI ESTERY
B B ) o ZWYSENI
ES 454 S.C. 18-30°c STREDNi STREDNi 16% CITLIVA  STREDNi ODRUDOVEHO
CHARAKTERU
ES 488 S.C. 15-28°c KRATKA STREDNi 16% KILLER Wi | YEREDOYY
ESTERY
RED FRUIT S.C. 14-34°c KRATKA VYSOKA 16% KILLER VYSOKA ESTERY o AR w
N . ZVYSENI
VINTAGERED S.C. 18-32°c KRATKA STREDNi 16% NEUTRALNi STREDNi ODRUDOVEHO
CHARAKTERU
& 5 1 5 1 o, A i STREDNi' dededte | ek %*
TOP 20 S.C. 15-30°c STREDNi STREDNi 15% NEUTRALNI = oo % ESTERY
. i« STREDNI- . i P o | s | e
VQIo S.B. 10-25°c KRATKA ~\ oo i 17% KILLER NizZKA NEUTRALNI
VQ5I S.C. 20-30°c KRATKA STREDNi 16% CITLIVA  STREDNi  ODRUDOVY
VQASSMAN- " ¢ ¢ 50.30°c DLOUHA POMALA 15% NEUTRALNi STREDNi ODRUDOVY  * % & s s
SHAUSEN
BIO S.C. 15-28°c STREDNi STREDNi 14% NEUTRALNi STREDNi  NEUTRALNi  #ok e ok e sk
o A A STRE DN i_ o, i A A i WAk ke Akl Rk
ES PERLAGE S.B. 10-30°c KRATKA “\ coii 17% KILLER NiZKA NEUTRALNI
TOP 15 S.B. 10-28°c KRATKA VYSOKA 17% KILLER NizKA NEUTRALN{  #da  #ak % Rk | ok
EZ FERM 44 S.B. 1I5-30°c KRATKA STREDNI 175% NEUTRALNi  NizZKA NEUTRALN[ o sk
SB S.B. 18-32°c STREDNI VYSOKA 15% NEUTRALNi  NizZKA ODRUDOVY  #% & aek ok ok
SC S.C. 15-30°c KRATKA VYSOKA 13% NEUTRALNi STREDNi ODRUDOVY  #k i ok e sk

* 8. C. - Saccharomyces Cerevisiae | S.B. - Saccharomyces Bayanus



DUSIKATE ZIVINY PRO FERMENTACI

Vyziva pro kvasinky je klicovym prvkem pro vyrobu kvalitnich vin. Spole¢nost Enartis vyvinula fadu Zivin, které vyhovuji potfebam raznych odrud a
postupum pri vyrobé vin. Optimalni vyziva kvasinek vede ke konzistentnimu a tplnému kvaseni.
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kvasinkami 30g/hl

pri inokulaci

kvasinkami I5g/hl

24 hod po

inokulaci 30g/hl

v I/3 kvaseni 30 g/hl

pri inokulaci,

pri pomalé

30 g/hl
pri zastave-

ném kvaseni

w

podpora
produkce fer-
mentacniho
aroma

podpora
produkce fer-
mentacniho
aroma

podpora
dominace
kvasinek

podpora
mnozeni
kvasinek

prevence
zpomalené
a zastavené
fermentace

detoxikace
mostu

35/40°C 0
@ 20 minut

podpora
mnozeni
kvasinek

podpora
mnozeni
kvasinek

podpora
mnozeni
kvasinek

prevence

vzniku

reduktivniho

aroma

podpora
kvasinek

uprava kineti-

snizenti kv kvagent
produkce Y P
L a tim snizeni
negativniho 5
potreby
aroma n
chlazeni
P uprava kine-
snizeni k S
tiky kvasent,
produkce % P
L a tim snizeni
negativniho -
potreby
aroma p
chlazeni
priprava prevence
aposileni  zastaveného
kvasinek  kvaseni a pro-
pro kvaseni  dukce H2S
vobtiznych  akyseliny
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Typ kvasinky

S. CEREVISIAE
S. BAYANUS
KILLER FAKTOR

BS I TYP MUSKAT

BS 2 TYP TRAMIN % *
BS 3 TYP SAUVIGNON

BS 4 TYP VELTLIN

BS 5 TYP RULANDSKE

BS 6 TYP RYZLINK

BS 7 TYP OVOCNA VINA

BS 8 TYP ZW, FR, AN

BS 9 TYP CS, CM, CF

BS 10 CHLADNOMILNE

BS II SEKTOVE

BS UNIVERZALNI PRO BILE
ODRUDY

BS UNIVERZALNI PRO CERVENE
ODRUDY
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Ing. MILOS VIDLAR
tel: +420 724 155 006, e-mail: vidlar@vinarskepotreby.cz

Ing. ONDRE) HORAK
tel: +420 775 299 362, horak@vinarskepotreby.cz

Ing. LUCIE CERVENKOVA
+420 776 853 758, cervenkova@vinarskepotreby.cz

DALIBOR SEFRANEK
tel: +420 724 002 854, e-mail: sefranek@vinarskepotreby.cz

MICHAELA VOBORNIKOVA
tel: +420 773 947 359, e-mail: vobornikova@vinarskepotreby.cz

RNDr. MILOS SMELKO (Slovensko)
tel: +421 949 614 627, e-mail: smelko@vinarskepotreby.cz

LABORATOR
tel: +420 519 347 531, e-mail: laborator@vinarskepotreby.cz

www.vinarskepotreby.cz
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kvasinka Enartisferm Aroma White
kvasinka 10C B 2000

kvasinka Enartisferm ES 181
kvasinka Enartisferm TOP ESSENCE
kvasinka VQ 10

kvasinka Enartisferm Vintage White
kvasinka Enartisferm Red Fruit
kvasinka Enartisferm ES 488
kvasinka Enartisferm Vintage Red
kvasinka Enartisferm TOP 15

kvasinka Enartisferm Ezferm 44

kvasinka Enartisferm SC

kvasinka Enartisferm SB




