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V roce 2020 probiha vse trochufjinak;®nez-jsme zvykli. |
magazin proto vyjde letos jen jednou. V-dobé ovlivnéné stra& e
z koronavirové nakazy jsme ‘my, lide, ztratili pevhou:puduSpod
nohama a pevny fad pracovniho i soukromého Zivota. O to S

”

starosti kontrastuji s prirodou'a tou opravdovou pﬁddu,;yil
zastavit neda. Je uklidnujict, ze prirodni zakony nerusene funguj
- vSe vyrostlo, rozkvetlo a vérime, ze prijde i kvalitni uroda.
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NOVINKY CO NA)DETE

V MAGAZINU

Prectéte si, co je u nds nového,
co jsme dokazali a co jsme letos

naopak museli odsunout nebo zrusit. .
Vicenastr.4a5

ROZHOVOR S VYKONNYM

Jifi Skutik pracuje v na3i spole¢nosti jiz téméf rok. Jaky ten rok
byl a co se béhem néj naucil?

Dozvitese nastr.6a7

V CESKE REPUBLICE
I NA SLOVENSKU

Kdo byl nejrychlejsi v fezu a zéroven nejpeclivéjsi v technice?
Seznamte se s vitézi pro rok 2020.

Vice se doc¢tete nastr.8a 9

S ONDREJEM VACHKEM

Novy mistr CR v fezu révy vinné se vénuje vinohradnictvi jiz
od détstvi. Znalosti i praktické zkusenosti v letosnim roc¢niku
soutéze maximalné zurocil.

JAK ODSTRANIT
Srazeni vapniku ve viné a dalsi zajimava témata pfiblizi
laborantky z BS laboratore.

Dozvite se v rozhovoru na str. 10a 11 Ay
Inspirujte se na str. 12

———
V HLEDACKU NASEHO ENOLOGA

Enologicko-technologicky poradce Ing. Milo$ Vidlaf
odpovida na otéazky, které vinare letos trapi.

Ctéte na str. 13

KONTROLA VASEHO PROVOZU?

Predchazejte nepfijemnym problémdm a nechejte radéji
pravidelné testovat Vasi plnici linku.

SUCHY LED e

Zni Vam to jako protikladné spojeni? Omyl, jednd se o moderni
pomdicku pfi vinobrani.

Detaily na str. 15

REFERENCE

Jaké produkty vyzkouseli a s jakymi zkuSenostmi?

Dozvite se na str. 16

VINARSKA SEZONA

Technické zétky, amfory na vino nebo treba plasic Spacki
mohou ulehit praci a zvysit vyslednou kvalitu vina.

Informace najdete na str. 17

NOVY DODAVATEL

Pfedstavujeme specificky pfistup k vyrobé enologickych
produktl spole¢nosti 2B Ferm Control.

Podrobnosti na str. 18




VELETRHU AUSTRO VIN

..k Napielomu ledna
! 2 a Unora se zd-
o stupce nasi firmy
. Ucastnil rakouské-
ho veletrhu AUS-
TRO VIN zamére-
ného na péstovani
vina, ovoce, tech-
nologii uZitou ve sklepé a také marketingovou podporu.
Na vystavisti ve mésté Tulln jsme sdileli jeden prezenta¢-
ni stanek s nasim dlouhodobym obchodnim partnerem
a rovnéz vyhlasenym vyrobcem barikovych sudd, spole¢-
nosti Sequin Moreau.

“MAMANAGEMENT
KYSLIKU VE VINE

Odborny semindf urceny vinafskym odbornikim a za-
jemclim o stale aktudInéjsi téma fizeni optimélni hladiny
kysliku ve viné se uskutecnil 2. bfezna v Lednici. Pofadali
jsme jej ve spolupréci se Zahradnickou fakultou Mendelovy
univerzity.

V minulych letech jsme jako jedni z prvnich pfisli na Ces-
ky trh se sluzbou méfeni kysliku ve viné pfimo v terénu.
Na zakladé zkusenosti z riiznych vinaf'stvi a také védeckych
vysledkli z Mendelovy univerzity jsme se rozhodli uspo-
fédat odbornou predndsku vedenou Mojmirem Baroném
ze Zahradnické fakulty a MiloSem Vidldfem z BS vinafské
potfeby.

Chtéli jsme nadim zékaznikim a ostatnim zdjemciim
piedstavit téma oxidace a celkového Fizeni hladiny kysliku
ve viné v podstaté jiz od shéru hroznli az po proces lahvo-
vani a zrani vina. Kvalita vina, rychlost starnuti a obsah
kysliku ve viné jsou dvé spojité nadoby, jejichZ fizeni neni
jednoduchou zéleZitosti.

ZAJIMAVE TEMA

Tésné pied vinou koronavirovych opatfeni jsme stihli
v bfeznu uspoiadat Skoleni pro enology v pfijemném
prostfedi Hotelu Kurdéjov. Odbornym tématem bylo
michani zakladnich vin pro tvorbu Sumivych vin
tradiéni metodou.
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FOTOVOLTAICKA

V cervnu jsme zahdjili provoz fotovoltaické elektrarny

v aredlu BS ve Velkych Bilovicich. S ohledem k Zivotnimu
prostfedi tak nyni vyuzivdme ¢dstecné slunecni zafeni
jako obnovitelny zdroj energie.

DO PORTUGALSKA

NaSe zékazniky jsem vzali na zdjezd do Portugalska.
Setkali jsme se s nasim dodavatelem korkovych uzévér
spolecnosti Cork Supply. Prosli jsme se po korkovém lese
u Lisabonu, dozvédéli se zajimavé informace o ddkladné
kontrole a vybéru suroviny pro vyrobu korkovych uzdvé-
rd. Potom jsme se presunuli do Porta, kde jsme navstivili
vyrobni ¢ast firmy, vidéli jsme jednotlivé dseky vyroby
vcetné kontroly na TCA a jiné korkové pachuté. Pobyt
jsme prokladali mistnimi specialitami a viny a cestu jsme
zakondili v prestiznim vinafstvi Quinta do Vallado v Dou-
ro Valley. V3e jsme stihli tésné pfed nouzovym stavem
a byl to na néjaky cas nas posledni vylet do zahranici.

V plilce cervna probéhl celofiremni vikendovy teambuil-
ding na Lopeniku v Bilych Karpatech.

BS VINARSKE POTREBY

Radi jsme se podileli na dobré véci, konkrétné na vy-
baveni détského hristé ve Velkych Bilovicich. Vytézek
40 000 korun z amatérského héZeckého zdvodu Vinaf-
ska pétka jsme darovali obci Velké Bilovice a byla za
néj postavena parddni détska houpacka. Pfejeme viem
malym ndvstévnikiim détského hristé, at dobfe slouzi!

ZUSTAVA NEPORUSENA

Opét jsem se setkali u tradicni firemni vecefe. Na jejim ofi-
cidlnim programu bylo jako obvykle zhodnoceni vysledkii
za uplynuly rok. Poté se, v jiz neoficidlni ¢asti, nasel cas na
pidtelské debaty mezi nasimi zaméstnanci. Jsme moc rédi,
Ze dobré vzajemné vztahy jsou pfirozenou soucasti Zivota
nasi firmy.

PRIVITALI JSME

Za uplynulé obdobi jsme do nasich fad pfijali nové
posily BS tymu.

Na obchodnim oddéleni nastoupila Michaela VOBORNI-
KOVA jako obchodni zastupkyné pro oblast Mikulovsko
a Znojemsko.

Ondrej HORAK zacal pracovat na pozici enologicko-
technologicky poradce pro Moravu.

0d z&fi 2019 u nds piisobi i novy vykonny Feditel

Bc. Jifi SKUTIK, kterému jsme poloZili nékolik
zvidavych otézek. Ctéte na dal3i dvoustrané.

NA DEGUSTACNI VECERI

Jsme moc rddi, Ze alespoii tuto akci pro zdkazniky jsme
mohli 11. ¢ervna uskutecnit. Jednalo se o druhy rocnik
oblibené degustacni vecefe. Pfivitalo nds nadherné
prostiedi Hrani¢niho zdmecku v Hlohovci. Soucdsti
degustacni vecefe byla ochutndvka vin naich zdkaz-
nikd vyrobenych v barikovych sudech Sequin Moreau
a za poufiti uzavérd naseho dodavatele Cork Supply.

S KORONA VIREM

Na prvni polovinu roku 2020 jsme méli napldnova-
nou celou fadu dalSich akci, které musely byt bohuzel
kvdli preventivnim nafizenim zrudeny. Chtéli jsme
opét uspofddat oblibeny détsky den, tradi¢ni vinaisky
zéjezd do zajimavé destinace, planovali jsme riizné
poradenské akce, ukdzku ¢isténi sudd apod. Véfime
viak, Ze se v3e brzy vrati do normélu a opét se budeme
moci potkavat na odbornych i méné formalnich akcich.
Na kvéten byl pldnovan také tradicni vinafsky zdjezd
pro nase zakazniky, ktery se bohuzel z diivodu pande-
mie se nekonal. Budeme se téSit pFisti rok.

TRIKRAT SKOLIME, SKOLIME
SKOLENI ENARTIS R
PRO BS ZAMESTNANCE

V kvétnu probéhlo online formou Skoleni tykajici se
novinek v pfipravcich Enartis.

K OBCHODNICH
ZASTUPCU

Dbdme na vysokou troven vystupovéni nasich obchod-
nich zastupcl — reprezentuji preci dobré jméno nasi
spolecnosti. Proto je vzdéldvame nejen v oblasti pro-
dejniho sortimentu, ale také dbdme na komunikacni
dovednosti, time management a dalsi uZitecné vlast-
nosti uspésného obchodniho zdstupce.

V srpnu, tésné pied zacdtkem sezény probéhlo Skoleni
o nasem aktudlnim prodejnim sortimentu. Snazime
se tak nasim zaméstnancim poskytnout co nejlepsi
informace, aby byli diikladné pfipraveni na sezénni
napor v nasich prodejnach a dokazali zakaznikim do-
porucit co nejvhodnéjsi produkty.
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ROZHOVOR

Vzdy me tési, kdyz lidé

Bc. Jirt Skutik
vykonny reditel

uvnitr firmy odborné
a lidsky rostou*

Ve své manazerské praci jsem vzdy orien-
tovan na lidi a tak to byli samoziejmé
lidé. Jejich zkusenosti, odbornost

a celkova znalost problematiky tykajict
se vina. Z pohledu firmy pak Siroky roz-
sah sortimentu a opravdu Siroka nabidka
sluzeb pro vinare.

Cloveék se uci cely zivot a pokud pracujete
s lidmi, plati to dvojnasob. )a osobné

se snazim neustéle vzdélavat a ziskavat
nové poznatky o fizeni lidi, procest, fi-
rem a ty pak nasledné implementovat do
reality. V tomto roce jsme ve firmé zacali
pracovat s implementaci projektového
fizeni, coz bylo néco, co jsem naplno
nevyuzival. Doba ,koronaviru” prinutila
mnohé z nas prejit na home office a ridit
produktivitu lidi takto vzdalené byla pro
mé opravdu novinka. Zacali jsme inten-
zivnéji vyuzivat program Teams, sdilené
dokumenty, videocall apod.

Firemni prostredi je vzdy takové, jaky je
management firmy. Ja tady poznal partu
lidi, pro které je BS rodinnou firmou

a tak i vztahy mezi lidmi jsou takto na-
staveny. NaSel jsem partu lidi, ktefi tvrdé
pracuji na tom, aby BS byla dlouhodobé
nejkomplexnéjsim dodavatelem vinar-
skych potieb a sluzeb na nasem trhu

a zaroven tvorila zdravou, dlouhodobé
stabilni a respektovanou spolecnost.
Déni ve firmé je plné podtizeno

Vék : 49 Zaliby : sport, knihy, cestovani
Oblibena odriida vina : nemam vyhranéno

.

potiebam svych zékaznikl a soucasné
se vedeni snazi vytvaret co nejlepsi pra-
covni prostredi pro své zaméstnance.

Ano, jesté jsem nezazil firmu, kde by
naprosta vétsina zaméstnanci méla tolik
odbornych znalosti v oblasti, kterou

se firma zabyva.

Méam-li mluvit za sebe, tak urcité to,

Ze jsem dokazal s lidmi v BS nalézt spo-
le¢nou rec. Urcité i to, Ze se postupné
darizapojovat vSechny zaméstnance

do novych projektu a Ze se dari zvySovat
otevrenost a informovanost uvnitf firmy.
Vzdy mé tési, kdyz lidé uvnitr frmy
odborné a lidsky rostou a i tady se nam
dari.

Nepohlizim na véci z tohoto pohledu.
KdyzZ se do néceho pustim, vzdy chci
véci délat s tim, ze vysledkem bude néco
pfinosného pro zdkazniky, zaméstnance,
¢i furmu. Pokud se néco nedari, i se to
nepovedlo, je to jenom informace o tom,
Ze to mame délat jinak a lépe. Na chyby
se nesmi zapominat, protoze potom
mame tendenci je opakovat.

Tady se asi nic neméni. Ja se v pracovnim
Zivoté vzdy téSim na setkani s novymi
lidmi, na nové zkuSenosti, poznatky

a dovednosti, které mé néjak obohati.

Kmenova kultura na urovni 4. Kdo cetl
knihu Zrozeni kmenového vadce vi,
o ¢cem mluvim.

Soucasna situace ovlivnila vsechny, ne-
jenv CR, a nejinak tomu bylo i v BS. Pfi-
jali jsme spoustu opatreni pro ochranu
zdravi jak nasich zakazniku, tak nasich
zaméstnancu. Pfehodnocuje nase cile
na stavajici rok, hledame nova resent.
Osobné kazdou krizi vnimam jako
prilezitost. Naro¢nost situace nas nuti
vidét véci z jiné perspektivy, zvysuje
naléhavost, zrychluje implementaci no-
vinek a pfinasi nova reseni. Dopad krize
na vinarstvi urcité neni tak fatalni jako
napriklad na cestovni ruch, ale i zde krize
prinesla spoustu problémuii a starosti.
Na druhou stranu jsem Zivotni optimista
atak vérim, Ze postupné rozvolnovani
restrikci pomiuize k restartu trhu. Ome-
zena moznost cestovani priméje obcany
k jesté intenzivnéjSimu objevovani kras
CR, k zvyseni navitévnosti zdejsiho
vinarského regionu a s timizvyseni
konzumace moravského vina.

Ano. Vino mam opravdu rad a tak kdyz
muzu, rad si skleni¢ku i vic dam.

Intenzivné na tom pracuji.

Nemyslim si, Ze by to patfilo k mana-
Zerské pozici, nicméné chci-li po lidech,
aby se ucili nové véci, tak musim jit
prikladem.




SOUTEZENI V REZU REVY VINNE

SOUTEZILO SE NA TRECH MIiSTECH
A MY JSME BYLI POKAZDE U TOHO /

6. UNORA
NA SLOVENSKU

20. ro¢nik celoslovenské soutéze ,V reze vinica hrozno-
rodého o Zlaté noznice BAHCO®” probéhl ve vinohradu
GEMERPRODUKT VALICE. Rezala se odriida ryzlink
rynsky vysazend v roce 2014. Stejné jako v ceské vari-

kategoriich. Vitézem kategorie Elite se stal pan Buka
Attila z firmy Elesko. V kategorii Junior si prvni misto
vybojoval Pavel Stefanides z SOS Zelovce.

ODBORNE SKOLY
VE VALTICICH

Mezindrodni soutéz v fezu révy vinné probiha kazdo-
ro¢né také na drovni odbornych Skol. Letos obsadila
prvni misto Katefina Dubnova ze Stfedni odborné
Skoly Znojmo a dalsi mista obsadili Zaci Vinafské skoly
Valtice. BS vinafské potieby a spolecnost Bahco opét
nechybély v roli hlavnich partnerd.

28. UNORA

JE VE VELKYCH
PAVLOVICICH E

Sampionem 16. roéniku
Mistrovstvi CR v fezu
révy vinné se v patek
28. dnora stal Ondrej
Vachek z vinafstvi
Vino Bartonik o
z Mikul¢ic. Mezi i
Zenami obhdjila lofiské
vitézstvi Simona
Mancikovd z Terezina.
V kategorii Junior zvitézil Milos Susky ze SVS Valtice.
Odbornd vinafska akce, jejimiz organizatory jsou Svaz
vinafii Ceské republiky ve spolupréci se spole¢nosti
BS vinatské potfeby, se letos konala ve Slechtitelské
stanici Velké Pavlovice.
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mistrovstvi CR
V Fezu
révy vinné

| pfes chladné a vétrné pocasi se v patek 28. tnora
seslo na vinohradu sedmdesat Sest soutézicich, ktefi
pfijeli do Velkych Pavlovic soutéZit v netradicni vino-
hradnické discipliné. ,Zajem o soutéZ se rok

od roku zvy3uje. Letos se soutéze ztcastnil rekordni
pocet soutéZicich a jesté pied zahdjenim soutéze jsme
méli kompletné napInénou kapacitu. Dvanact z nich
bylo Zen,” fika Milo3 Balga, jednatel spolecnosti

BS vinafské potteby, kterd je organizitorem soutéze.

Na kazdého soutéZiciho z kategorie ELITE cekalo

25 kefl odriidy Rulandské Sedé a na juniory 25 kel
odriidy Pélava. Na ofezdni méli casovy limit 15 minut.
,PiestoZe se jednalo o pomérné mladou vinici, byl jeji
fez slozity. SoutéZici museli hodné fezat a fada

z nich méla problém se vejit do casového limitu. Navic
je trdpil silny studeny vitr,” uved| pfedseda poroty
Roman Slouk. Osmiclennd odbornd porota stejné jako
v pfedchozich letech hodnotila kvalitu fezu a u neroz-
hodnych vysledkd méla moznost pfihlédnout k casu
soutézicich. Ve stanoveném limitu se podafilo ofezat
viechny kefe pouze tfi ¢tvrtiné soutézicich,” doddva
Tibor Nyitray, prezident Svazu vinaid CR.

Za spravné ofezani kefd bylo mozné ziskat 5 bodd,
celkem tedy 125 bodd. Ondfej Vachek ostfihal viech
25 hlav se ziskem 124 bodd.

,V juniorské kategorii byly vysledky velmi vyrovnané

a o pofadi rozhodoval nakonec vysledny cas,” upfesiiu-
je Tibor Nyitray. Nejlépe si vedl Milo$ Susky ze Stredni
vinai'ské Skoly Valtice, ktery ofezal svych 25 kefii

v nejrychlejSim Case za 8:04.

Prvni v obou hlavnich kategoriich si jiz tradi¢né odvazi
trofej v podobé pozlacenych niizek a vinohradnického
néfadi od spolecnosti BAHCO. Vitéz v hlavni kategorii
navic ziskd tydenni prondjem nékterého z vozli FORD.

Soutéz vznikla v roce 1993 jako neformdlini setkéni vi-
nail, ktefi méli chut ukdzat sviij um v fezu révy vinné.
Postupné se z amatérské akce stala seriozni

a vyhleddvanad celostatni soutéz nejlepsich fezaci révy
vinné, kterd mé dobry zvuk jak mezi vinafi, tak

i odborniky z oboru vinohradnictvi. Akce se kona

za podpory mésta Velké Pavlovice. Dal3imi partnery
jsou spolecnosti Kubota, Agrotec, Eika, spolek Vina
z Velkych Pavlovic a dalsi.

TOREPORTAZ

, MEMORIAL JANA HAJDY
VELKE PAVLOVICE, 28. UNORA 2020

Svoji tradicni roli startéra pfedal letos Milos Balga
hostiteli a majiteli Slechtitelské stanice ve Velkych
Pavlovicich Vladimiru Poliakovi.

Nezbytné organizacni pokyny pred zahdjenim
mistrovstvi.

Relativné mladad vinice i prace za silného
a studeného vétru dala soutéZicim zabrat.

Zatimco porota ve vinicich
hodnotila, soutézici

se mohli zahfat

na predndsce nebo

u horkych napojd.

K nahlédnuti byla kromé
zemédélské techniky
i nase nové lahvovaci linka.

MIada generace vinatd. V juniorské kategorii zvitézil Milog Susky ze SVS Valtice.

Obhajkyné lofiského
titulu. Nejlepsi

- mezi Zenami byla
1 Simona Mancikova

gstarondre] Vachek
—z vinafstvi Vino Bartonik
z MikulCic.
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Kolikatého rocniku této soutéze jste se
letos zucastnil?

Této soutéze jsem se letos ziCastnil
teprve podruhé, v minulém roc¢niku,
ktery se konal v Sedleci u Mikulova, se mi
podarilo obsadit ve stejné kategorii treti
misto.

Pripravoval jste se néjak specialné na
tuto soutéz?

Jelikoz naplni mého zaméstnani je i zim-
ni fez, trénoval jsem pred soutézi vlastné
kazdy den. Den pred akci jsme si pak

s kolegy kazdy vytycili pozadovanych
pétadvacet keru a zkusili si do patnécti
minut nanecisto to, co nas dalsi den
Cekalo i se zacistovanim a zakracovanim
tazna, coz bézné provadime az pri vyta-
hovani révi. Dle mého néazoru je cely fez
révy predevsim o peclivosti a o znalosti
morfologie révového kere. V pripadé
pochybent totiz ovlivnite celou rostlinu
i praci s ni minimalné na jednu celou
sezonu do budoucna.

Co bylo nejvétsi motivaci k podani
prihlasky?

Pravdépodobné moznost pomérit své sily
s dalSimi lidmi z oboru, ovérit si, jestli to
Clovék déla tak, jak by mél. Samozrejmé
lakava je i akce samotnd, doprovodny
program, vino, jidlo, prednasky.

Cojste si od ucasti v soutézi sliboval?
Splnila vaSe ocekavani? Prihlasite se

i pristi rok?

Na soutéz jsem nejel s néjakym velkym
oCekavanim, fikal jsem si: odstFihas, jak
to nejlip pujde a uvidis, treba se umistis.
Samozrejmé ¢lovék premysli, jaké by

to bylo, kdyby to vyslo... No a ono to

#

"

i

nakonec vyslo. Byl jsem jako v )irikové
vidéni, kdyz vyhlasili moje ¢islo. Pokud
to situace dovoli, velmi rad se zi¢astnim
i dalsiho ro¢niku.

Jak dlouho se vénujete oboru vinohrad-
nictvi?

Vzdy jsem mél k vinohradnictvi blizko,
kdyz jsem byl maly, méli jsme ve Strazni-
ci nad nasim sadem vinohrad, navic otec
spravoval i vinohrad pribuznych ve Ska-
lici. Casem se ale situace zménila a dnes
méme nad sadem pouze volny prostor,
ktery ceka na mé. Jinak po té odborné
strance se pohybuji v oboru priblizné
Ctyri roky.

Dokazete si vzpomenout, co vas k této
oblasti privedlo?

Predevsim mij otec, ktery mé naucil za-
konitosti fezu i mi vstipil tu zminovanou
peclivost a také mé obeznamil se zaklad-
nimi vinohradnickymi tkony. Dale to
bylo spise o vlastnim hledéni a uceni se
a také o kamaradech, kteri vinohrad méli
v dobé, kdyZ my uz jsme ho vyklucili.

Co pro vas z vinarské prace predstavuje
Je toho vic, celkové je prace s vinem
nadherna, nebél bych se fict, Ze ji beru

vina se pohybuje kolem
30 000 litra.

jako poslani. Hodné mam rad obdobi
vinobrant, je to sice naro¢né obdobi,
ale probihajici fermentace, jeji vyvoj,
vSechny ty viiné a chuté za tu drinu stoji.
Jinak mé bavi i prace se sudy nebo treba
finalizace vina pred lahvovanim.

Co je naopak nejtézsi?
Nerekl bych nejtézsi, i tézka prace muize
byt krdsna a mize bavit. Ale asi nejmin
oblibené je pro mé odkalovani a prace . ;‘ )
s kaly celkové. BN
e
Mate ve vinarstvi néjakou odrudu vina, y
na kterou se pfi péstovani specializujeer® "
Vlajkovou lodi naseho vinatstvi je odra- oy
da Ryzlink rynsky z luzické trati '
Na Strani, ktera se vyznacuje vyrazné
piscitou pudou. Diky tomu ma vino
z této staré vinice nezaménitelné vlast-
nosti. Produkujeme ho v riznych varian-
tach a pasterujeme z této odrudy
i hroznovy most.

A jaky druh vina rad pijete vy osobné?
Asi nejradsi mam osobita Cervena vina,
télnata s lehkym barikovym ténem. /

Dokazete u sklenky vina jesté
relaxovat, jako ,obycejny* Clovék?
Vzhledem k tomu, Ze mym nejvétsim
konickem je folklor, tak si vzdycky rad
najdu chvilku na to, posedét si nékde
s kamarady ve sklepé, zazpivat si,
prohodit par slov o viné i jinak a pak
uz je to vice o tom relaxovani nez o té
odbornosti.



ZKVALITNENi STANOVENi OBSAHU
OXIDU SIRICITEHO VE VINE

V rdmci zkvalitnéni stanoveni volného a celkového
obsahu siry byl do nali laboratofe naistalovan novy
pfistroj, jez byl sestaven na miru dle nasich pozadavki
na automatizaci metody a na vysokou kvalitu vydévanych
vysledkd. Pfi uspofadani celé sestavy manazerka kvality
laboratofe, Ing. Hana Proksovd, vychazela i ze zkuSenosti
vyznamné vinaiské laboratofe v Italii.

Diky flexibilnimu naprogramovani metody, kterd je pné
ve shodé s metodou OIV (0IV-MA-AS323-04B), mize byt
piistroj teoreticky vyuZivan 24 hodin denné 7 dni v tyd-
nu. Princip stanoveni je pIné zachovén s pivodni trojitou
iodometrickou titraci, kdy odmérny roztok jodu oxiduje
piimo volny oxid sificity obsazeny ve ving, pfipadné
po uvolnéni oxidu sificitého z vazeb s karbonylovymi slou-
ceninami v alkalickém prostfedi soucasné i vzany oxid
sificity vina. Diky tomuto vysokému stupni automatizace
je ziskavani konecnych vysledki a findlnich reporti méné
zatizeno lidskym faktorem.

CITLIVE A JEDINECNE STANOVENI
KRYSTALICKE STABILITY ViN

V posledni dobé se v laboratofi setkdvdme nejenom
se spontdnnim srdZenim hydrogenvinanu draselného
(vinného kamene) ve ving, ale ve vy3si mife i se srazeni-
nami vinanu vapenatého, na jehoz stabilizaci jsou bézné
piipravky (CMC, ZENITH-polyaspartat, Arabskd guma,

LABORATOR BS
SE TESi NA VINA
ROCNIKU 2020.

Vzorky pfijimame denné

mezi 7.30 az 16:00 hod,

odborny tym laboratore
je tu pro vas!

kyselina metavinnd) nedcinné a krystalické zakaly tak
vznikaji i po pridani téchto pripravkl. Celosvétové se
vinafi setkavaji s timto problémem a cetnost piipadd ros-
te. Odborny tym BS laboratofe se timto jevem v posled-
nich mésicich intenzivné zabyval a rozsifil své vybaveni
o dalsi Spickovy pfistroj. Ten byl vyvinuty pfimo pro
Gcel stanoveni miry nestability vinanu draselného
a na zdkladé vysledku testovani Ize stanovit nezbytnou
dévku pfipravku pro stabilizaci vina.

Metoda stanoveni stability vina v chladu je zalozena
na nepiimém méreni zmén koncentrace iontl drasliku.
Draselné ionty jsou primdrné odpovédné za elektrickou
vodivost ve viné. KdyzZ se tvofi krystaly hydrogenvina-
nu draselného, koncentrace iontl drasliku klesa spolu
s vodivosti.

Tato zména se pouzivd ke stanoveni stability vina
ve studeném prosttedi. Citlivost metodiky umozni stano-
veni presné davky stabilizacniho prostiedku a diky tomu
nedochdzi k nezddoucimu navy3ovéni ddvky a zvySovani
ekonomickych ndkladl. Ddle pfistroj dokdze stanovit
i nestabilitu vapniku (vinanu vépenatého), ktery se lisi
od nestability vinného kamene. Vina, kterd jsou stabilni
na vypadnuti vinného kamene, mohou zérove byt nesta-
bilni na vinan vdpenaty.

Doporucujeme vyuzit sluzbu Technologicko-enologic-
ké poradenstvi, kterd zahmuje senzorické a enologické
poradenstvi pro vase vina. Nevahejte se na nasi enolozku
v laboratofi obrétit pfi fedeni problémd s vasimi viny.
Ing. Mgr. Michaela Osickovd, Tel.: +420 702 265 643,
enolog@vinarskepotrehy.cz

TIP ENOLOGA

SraZeni vapniku je spojeno s mnoha proménnymi faktory.
Hlavnimi podporujicimi faktory jsou vyssi pH, kyselina vinna
a obsah vdpniku, kde kritickd hodnota cini 70 az 80 mg/I.
Existuji také dal3ifaktory, které ovliviiujistabilitu vapniku, jako
je kyselina jablecnd, kyselina citrénovd, kyselina glukonova,
koloidy, obsah drasliku atd. Pro stabilizaci vinanu vépenatého
doporucujeme pouZiti pfipravku Enocristal Ca (mikronizovany
vinan vapenaty). DiileZité je dokonalé homogenni rozptyleni
v celém objemu vina, ndsledné skladovani 7-15 dni
pfi 10-15 °Ca stoceni / filtrace.

Z MIKULOVA PUTUJi VZORKY VIN

DO LABORATORE VE VELKYCH
BiLOVICiCH

BS prodejna Mikulov nabizi zékaznikim zdarma sluz-
bu, kterd jim usetii cas i ¢ast penéz za prevoz. Zékaznici
si mohou nechat zdarma prevézt vzorky svého vina
do BS laboratore ve Velkych Bilovicich.

Pro zajiSténi vcasné piepravy do Velkych Bilovic
je nezbytné predani vzorku uréeného k laboratorni
analyze na mikulovské prodejné v pracovni dny do 12 h.

V piipadé dotazli volejte na prodejnu v Mikulové:
+420519 500 516.

MODERNI VINARSKA

VINOHRADNICKE PORADENSTVI

ENOLOGICKA PORADNA

ING. MILOS VIDLAR

Jak se vyporadat s tézkymi kovy ve viné?

V poslednich letech jsme ve vinicich feSili otdzku vysokych teplot, nizkych kyselin a vysokého obsahu cukru a také se ndm
vyskytly problémy se zvySenym obsahem tézkych kovii. Tézké kovy, mysleno méd'a zelezo, jsou katalyzatory chemickych
reakci vedouci k oxidaci vin. Jiz nizky obsah médi ve viné vede k nestabilité. Hranicni hodnota u médi ¢ini 0,5 mg/I. V naSem
pfipadé se spiSe setkdvame s Zelezitym zakalem. U Zeleza plati hranicni hodnota 5-6 mg/I. Obsah vyssi jak 10 mg/l miize
zplisobovat pachut po kovu. Pro osetfeni vina v pripadé zvyseného obsahu kovi je vhodné pouzit Claril HM. CLARIL HM

je difici ¢inidlo, jehoz vyhody vyplyvaji pravé ze schopnosti jednotlivych komponent odstrariovat hlavni cinitele zpdsobujici
oxidaci vina: méd; Zelezo, hlinik, hydroxyskoficové kyseliny a katechiny s nizkou molekulovou hmotnosti. Tento pfipravek
je velmi tcinny pfi odstrariovani kovd. V pipadé, Ze je koncentrace kovl normdlni, poutije se pouze bentonit.

Jak odstranit barviva z modrych hroznt?

V soucasnosti se setkdvame s vyssi oblibou vin typu Blanc de Noir. V pfipadé hrozni s vy3sim obsahem antokyanovych barviv

je nutné pouzit na odstranéni barviv aktivni uhli. Operaci doporucujeme provadét jiz ve fazi mostu. Jednd se o produkt Enoblack
Perlage, peletky s montmorillonitem, které maji vysokou schopnost vézat na sebe barviva. Vysokd tcinnost a vzajemnd kompatibi-
lita jednotlivych slozek zajistuje dokonalé odstranéni barviva a soucasnou dobrou sedimentaci.

Jak piedejit riZovaténi u bilych vin (pinking)?

Prilis reduktivni prosttedi vyroby vina mlZe vést k vadé vina oznacované jako zrlzovéni bilych vin neboli pinking. Tato vada je
popsdna zejména u odriidy Sauvignon Blanc, kde vyroba v silné reduktivnim prostfedi podporuje zachovéni a postupné uvoliiovani
typického aroma. Obvykle ke zméné barvy dojde pfi ndhlém kontaktu vina s kyslikem. Odstranéni riizového zbarveni nebo prekur-
zor(i riZovaténi z vin miize byt dosazeno preparatem na bazi PVPP - Stabyl. Od letosniho roku je mozné tento preparat zakoupit

iv granulované formé, ¢imz byla eliminovana prasnost, nejvétsi nevyhoda tohoto preparatu.

Jak ochranit hrozny proti plisni Sedé?

(im dal tim Cast&ji se musime vyrovnavat s ndstrahami extrémniho pocasi v dobé dozravani hroznd. V piipadé destivého pocasi
v obdobi sklizné roste riziko napadent plisni Sedou. Enartis pfichdzi s novinkou pouZiti preparatu Stab Micro M ve vinici. Preparat
|ze vyuzit jako ochranu proti rozvoji plisné Sedé bez nésledné ochranné Ihiity. Davkovani pfipravku je zdvislé na mnozstvi hrozni
ve vinici: 5-15 g /100 kg hroznd.

ENOLOGICKE PRODUKTY ENARTIS

CLARIL HM

CLARIL HM je cifici ¢inidlo, jehoZ vyhody vyplivajf pravé ze schopnosti jednotlivych komponent odstranovat
hlavni Cinitele zplisobujicf oxidaci vina: méd; Zelezo, hlinik, hydroxyskoficové kyseliny a katechiny s nizkou
molekulovou hmotnosti. Pouzivd se jako ochrana pred riizovénim a jako redukce polyfenolickych latek

ve viné. Své uplatnéni md i jako prevence proti kovovym zékallim, a to hlavné médi, Zeleza a hliniku.

Enoblack perlage jsou peletky z Cistého pfirodniho uhli v kombinaci s montmorillonitem, které maji
vysokou schopnost vdzat na sebe barviva. Vysokd Ucinnost a vzdjemnd kompatibilita jednotlivych slozek
zajistuje dokonalé odstranénf barviva a soucasnou dobrou sedimentaci. Peletkovd forma usnadriuje po-
uZiti a zabraruje vzniku prachu. PouZiti: odstranéni barviv z mostd a bilych vin vyrobenych z modryjch
hrozni. Doporucujeme pro: osetfenf bilych zoxidovanych vin, redukci houbovych toxin.

STABYLG

Jednd se o krdslici pfipravek v granulované formé. Tato granulovand forma odstrariuje prasnost produktu
a pomahd produkt sndz rozpustit. PVPP je vyrobeny polymer, ktery se pouZivd k eliminaci polyfenol(

ajejich oxidacnich produktd.
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VIDELNE PLNICI LINKY

MAJi SVUJ UCEL

Z&kaznici si pochvalujf pravidelné kontroly nasi pInicf linky. Provadime kontrolu sanitace samotné linky, U¢innosti procesu a findniho

vyrobku (Idhev z kazdé Sarze po pInénf). Tato opatfeni by méla vést k oboustranné spokojenosti jak nds, tak zakaznika. Sterilnf plnéni
je zékladnim predpokladem pro udrzZeni kvality lahvového vina. A pfi pInéni s BS vysokou kvalitu najdete.

MIKROBIOLOGICKE DOPORUCENI

V rémdi nabidky BS laboratofe je mozné si nechat pfed vinobranim preventivné zkontrolovat ¢innost sanitace PROVOZU A VYROBNIHO

ZARIZENI, aby byla jistota, Ze je vSe dobfe pfipraveno. Jednd se o sluzbu Kontrola pFitomnosti kvasinek stérovou metodou.

7ZAKAZNICI LABORATORE JSOU S NAMI SPOKOJENI

K nejcastéji zjisténym nedostatklim, které jsme tsp&né vyfesili, patif kontaminace pinicich jehel na lahvovacf lince, kdy mize byt
problém skryty a tézko objevitelny. Dalsim kritickym mistem m(ize byt filtracni zafizeni, kdy se vzorkuje vino pred filtrem a za filtrem.
Kazdého zdkaznika fesfme individudIné a pifmo na misté.

VYUZI)TE VYHODNE CENOVE BALICKY NA LAHVOVANI
VINA

Mobilni BS lahvovaci linku si miizete
objednat pfimo do svého vinafstvi
aletos nové k této sluzbé nabizime

i vyhodné cenové balicky.

Podrobné informace poskytneme na:
Tel. +420702 089 532,

e-mail: lahvovani@vinarskepotreby.cz BS linka BS linka BS linka
www.bslahvovani.cz BASIC BASIC PLUS KOMPLET

Mobilni lahvovaci linka

Cenové balicky lahvovani

Zakladni cena lahvovani. Cena pi lahvovéni a nakupu Cena pfi lahvovéni a nakupu

* Ceny jsou uvedeny bez DPH, nezahrnuji néklady na filtraci a dopravu. Na ceny se nevztahuie BS sleva.

Moderni technologie Unimarco a GAI
Lahvovani jiz od 350 | vina

Garance mikrobidlni stability

Individualni pfistup a casova flexibilita

Sleva pfi odbéru lahvovaciho sortimentu
Lahvovani ve vinafstvi nebo v BS Velké Bilovice

Tel: +420 702 089 532 - lahvovani@vinarskepotreby.cz

wwwhbslahvovani.cz BS) VINARSKE POTREBY

DISKUTOVANE TEMA

Ackoliv byl kyslik vzdy vniman jako nepfitel vina, je v soucasném vinafstvi velmi diskutovanym tématem. Kyslik hraje dileZitou roli pfi kazdé
reakci a je jedno, jestli se jednd o chemické plisobenf nebo jako déisledek mikrobidIni aktivity. Ovliviiuje budouci vino iz od sklizné hroznd,
pres zpracovani, kvaseni, Skoleni a zrdni vina, at uz v nddobdch nebo lahvich. Najit rovnovdhu mezi oxidaci a redukc je sloZity proces, pii
kterém je nutné dokonale znét reakce kysliku a létky se kterymi reaguje. Kyslik znacné ovliviiuje priibéh viech technologickych operaci. Je
treba se naudit s kyslikem béhem vyroby vina pracovat, vyuzivat jeho pfednosti a potlacit nepfiznivé dopady na vino.

Ve spolupréci s Ustavem vinafstvi a vinohradnictvi a s doc. Ing. Mojmirem Baroném, Ph.D jsme v beznu prezentovali problematiku kysliku.
0 tuto prednésku byl obrovsky zdjem z fad vinaf(i a technologi. Na zdkladé toho jsme s nékterymiz nich provedli méfeni pfimo v provozu
a odhalilijsme mozné chyby pfi samotné finalizaci a lahvovani. Tésf nds, Ze jsme pomohli nékteré nedostatky odstranit a eliminovat a déle
ZlepSovat a zvySovat kvalitu moravskych vin.

0 kysliku byl ve Vinafském obzoru a Vinafi sadafi také napsan Gvodni prvni ¢cldnek z minisérie, kterd se bude komplexné zabyvat tématikou
kysliku v priibéhu celého technologického zpracovani.

I naddle spolupracujeme s Ustavem vinafstvf a vinohradnictvi na vyzkumu plisobenf kysliku ve viné. Vénujeme se podrobnéjimu vlivu
teploty na spotfebu kysliku, pldnujeme ovéfovani pinicich linek na bag in boxy. V mnoha vinafstvich jiz probhd méfenf kysliku a optima-
lizace technologif tak, aby se kvalita vina jesté vice zvySovala. Nabizime kompletnf audity managementu kysliku ve vinafstvi, jednotlivych
technologickych operaci a ovéfeni pinicich linek.

ZKUSENOST!I S MERENIM KYSLIKU NASEHO ZAKAZNIiKA

Technolog vinaistvi Kolby a.s. Ing. Michal Kacetl:

,Méfen kysliku mélo pro nds velky pfinos. Zjistili jsme pijem
kysliku ve viné béhem stacenf a pfi finalizaci vin pfed lahvovdnim.
Je to pro nds velkou vyhodou v plédnovdni operaci a na zdkladé
téchto znalosti jsme optimalizovali dévkovani oxidu sificitého.
Celkové si mZeme nastavit management sifenf a jednotlivych
technologickych pohybl. Nyni mdme prehled, kde méme vstupy
kysliku a ndslednou spotfebu siry pfi jednotlivych operacich.”

NOVINKA: SUCHY LED ,
MODERNI POMOCNIK BEHEM VINOBRANI
Zahdjilijsme prodej pelet suchého ledu (pevny C0)), ktery se dd Vyuziti
vyuzivat béhem vinobrani pfi zpracovanf hroznd. Nds dodavatel « Vinafstvf (chlazenf hrozni a rmutu)
vinarstvi Kolby a.s. pouzivéd Spickovou technologii od spolecnosti « Potravinafstvf (pifmé chlazeni nebo mrazenf potravin
Messer Technogas. Vyrobu a doddvky suchého ledu jsme schopni andpojl)
zajistit v pribéhu celého roku. « Prlimyslové cisténi suchym tryskdnim (odstrariovani ntérd,
neistot, nanos(, korozf apod.)
Vlastnosti suchého ledu . Transpor[n[ chlazeni
« Prirodn, hygienicky nezdvadné chladivo s vysokym chladicim
vykonem Cena 22,- Ké/kg bez DPH (bez slevy)
« Bez zépachu a neutrdini chuti Suchy led k vyzvednuti / dopravé od poloviny srpna kazdé
« Neosahuje choroboplodné zérodky uitery, ctvrtek, patek. Objednani do 12 hodin
« Vytlacuje vzdusny kyslik, je bakteriostaticky predchoziho dne.
« Netaje, nezanechdvd mokré stopy a neposkozuje tak zbozi [ L.

ani obal

« Nejedovaty, nezdpalny, nedychatelny

+ UmozZnuje podporovat aromatické charakteristiky (izotermicky
Sok zplsobuje praskani bobuli a dochdzi k uvolnénf

kontaktujte: Jaroslav Oplustil +420 608 354 468,
suchyled@vinarskepotreby.cz

Vydejni misto: BS servisni stiedisko Velké Bilovice, Zizkovskd

aromatickych latek ze slupek) 1230 (za aredlem prodejny a skladu Velké Bilovice)
1 »
Vyhody Q‘n At
+ Velmi pifznivé ceny < L j}‘:‘t

« Produkce az 2 tuny suchého ledu denné P
« Prodej prepravnich box(i na jedno pouZitf
« [ajiSténi dopravy (v pfipadé potieby)
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POSTRIKOVY PLAN SE STAL TRADICNIM
POMOCNIKEM VE VINOHRADU

I letos jsme pro vinohradniky pfipravili podrobny postfikovy
plan zahrnujici fungicidy, insekticidy, herbicidy, ale i doporu-
ceni pro aplikaci vyZivy. Oblibena pomiicka pro oSetfovani
vinohradu urcend hobby i profi péstitelim byla i letos
zdarma k dispozici v tisténé formé v naich BS prodejnach
nebo na webovych strankach.

SITUACNI ZPRAVY PRINASI KAZDY
TYDEN AKTUALNI INFORMACE Z VINIC
Praktické situacni zpravy tykajici se stavu na vinicich
doplfiujeme o doporuceni na jejich ochranu. V monitorovaci
zprdvé o vyskytu Skodlivych organismii révy vinné, ktera
obsahuje detailni pfehled o vyskytu Skodlivych organismd,
ziskate také doporuceni pripravkl

na ochranu révy vinné dle infekéniho tlaku. Soucdsti zprav
jeivyhled pocasi na dalsi obdobi a pfedpokladany kratkodo-
by vyvoj na vinicich.

PREDSBEROVE ANALYZY LETOS JIZ
PO OSME V RADE

Specidlni predsbérové analyzy jsou pro tuzemské vinare
uzitecnym pomocnikem pfi uréovani vhodného okamziku
pro zahdjeni sbéru hroznd.

Osmym rokem poskytujeme vinohradnik{im aktudIni
informace o stavu vinic pomoci specializovanych méfeni
aanalyz. Stejné jako v predchozich letech pravidelné
jednou tydné a7 do konce sklizné zvefejiiujeme bezplatné
vysledky laboratornich rozbordi mostu z riiznych odrid
révy ze Ctyf vinai'skych podoblasti: Mikulovské, Slovacké,
Velkopavlovické a na Slovensku v Malokarpatské
podoblasti.

Pro urceni optimélniho terminu sklizné jsou mimo
samotné cukernatosti dileZité také napfiklad hodnoty
pH, analyzuji se i veskeré kyseliny. PfestoZe neni analyza
provedena pfimo na vinici kazdého konkrétniho vinare,
poskytuje péstiteldm fadu praktickych a uZitecnych
informaci.

REFERENCE NASICH ZAKAZNIiKU

Vinafstvi Baloun lahvovalo novou
fadu exkluzivnich vin a pro jejich
uzavfeni zvolili pfirodni korek od
naseho portugalského dodavatele
Cork Supply se 100% garanci nulového obsahu TCA a dalSich
nezadoucich pachd. Zaruka a senzoricka kontrola kazdého
jednotlivého korku byla zajisténa v rdmci unikatni sluzby
DS100, kterou Cork Supply nabizi.

B/V VINARSTVI POUZIVA
BARIKOVE SUDY

SEGUIN MOREAU

Dodali jsme 8 ks barikovych sudi SM
Optimum o objemu 30 hektolitrd,

v nichz budou zrdt bilé odriidy
Chardonnay, Ryzlinku vlasského,
Sauvignonu, Hybernalu, Ryzlinku rynského,
Neuburského, Traminu a Rulandského bilého.

skych znacek Sequin Moreau,
Plantagenet a Millet o objemu

Bilkovi. Sudy jsou uréeny

Celkem 14 francouzskych suddi francouz-

2251 lezi nyni ve sklepich Vinafstvi

pro Pinot Noir a Cabernet Sauvignon.

CUVEE FRESHUVKA
Z VINARSTVIi KUBIK SE UKRYVA
POD SROUBOVYMI UZAVERY

Kazdé vino md sviij styl a ten
neodmyslitelné doplfiuje i jeho
obal. Pro Cuvée Freshiivka

byly vybrany Sroubové
uzdvéry pochdzejici z dilny
Creative Caps.

Karton s integrovanou mfizkou
a s privatnim potiskem nyni
slouZi pro vina ve Vinafstvi
Skrobak. Vjhodou kartonu

na 3est lahvi je jednoduché
slozeni bez nutnosti lepenti.

AL T

DOMAINE EISGRUB UZAVIRA
VINA POD PRIRODNI KORKY

Pfirodni korky nejvy33i kvality FLOR o délce 49 mm od
naseho dodavatele spolecnosti Cork Supply pouZiva také
vinafstvi Domaine Eisgrub Vinné
sklepy Lednice. Korkové uzévéry
se 100% garanci nulového
obsahu TCA a dalSich
nezédoucich pachi jsou
ovéfeny diky senzorické
kontrole kazdého jednotlivého
korku v rdmci unikdtni sluzby
DS100, kterou Cork Supply nabizi.

ROZSIRILI JSME PORTFOLIO
TECHNICKYCH ZATEK VINC

Zatky Vinc od spolecnosti Cork Supply jsou vyrobeny
zmikrogranulatu, ktery se vyznacuje vysokou kvalitou vstup-
ni suroviny (korku), individudini garanci TCA kazdého korku,
konkurenceschopnou cenou, senzo-
rickou neutralitou a homogennim
provedenim. V soucasnosti jsme
rozsifili stavajici nabidku korki
Vinc (pro vina uchovana do 3 let

v lahvi) a Vinc+ (pro vina uchova-

nd do 5 let v lahvi) o fadu Vinc neo
uréenou  vindim
uchovdvanym

v lahvi po dobu

T u e
maximalné 2 let. f
Viechny druhy z3- \§ 1

—

CORK
SUPPLY

tek Vinc nabizime
v baleni po 100
apo1000kusech. o

NABIZiME OBLIBENY OBAL TYPU BAG-
-IN-BOX

Tento zplisob dvojitého baleni vina, tedy hlinikova folie

s ventilkem ukryvajici se v kartonovém obalu, se i u nds stéva
stale oblibenéjsim obalovym materidlem. V nasi nabidce
proto naleznete bag-in boxy 0 objemu 3, 5 a 20 litrd s pfi-
rodnim nebo poti$ténym kartonem za velmi pfiznivé ceny.
Podrobnosti najdete na nasich webovych strankdch

v sekci: Odbornd poradna — sklep.

NEBOJTE SE EVROPSKYCH DOTACI - VYUZUTE NASEHO
DOTACNiHO PORADENSTVi
Zajemciim z fad vinaf{i rddi poskytneme
odborné poradenstvi v oblasti Zddosti o
evropské dotace. Navrhneme jak opti-
malIni financovéni, tak také zajistime nezbytnou formaini
dokumentaci. Termin podani Zadosti kon¢i 31. 8. 2020. Blizsi
informace naleznete na nasich webovych strankach v sekci
odbornd poradna, nebo kontaktujte nasi poradkyni Alenu
Dostélovou, dostalova@vinarskepotreby.cz, tel +420 519
347 528.

JSTE PRIPRAVENI NA SBER
URODY?

Nabizime nékolik druh{ beden na sbér hroznd, pro praktic-
kou a jednoduchou manipulaci doporucujeme stohovatelné
bedny za skvélou cenu. Plastové bedny z odolného plastu
0objemu 581
snosnosti 30 kg Ize
skladat jak na sebe,
taki sesklddat do sebe,
0z znané zmen3uje
ndroky na pfevoz

a uskladnéni.

BUDTE PRIPRAVENI

NA SEZONU

NOVE V NASI NABIDCE NAJDETE
AMFORY NA ViNO

Terakotové amfory

a kameninové nadoby riiz-
nych tvardi o objemu od 80
az 1200 litrd jsou vyrobeny
ve Francii a Ize je viechny
vyuzit pro kvasenii zrani
vina. Nadoby se

v soucasnosti pouZivaji prevazné pro produkci bio vin.
Toto zboZi dodavdme pouze na objednavku, pro vice
informaci kontaktujte naseho obchodniho zastupce.

NENECHEJTE SPACKY LIKVIDOVAT
VASE VINICE

Automaticky plasic Spackl AVIX
Autonomic predstavuje nejnovéjsi
generadi inteligentnich laserovych
odpuzovac ptakd. Je to efektivni
feseni pro odpuzovani ptakd zpliso-
bem Setrnym ke zvitatdm. Program
AVIX Autonomic pokryva oblast, _
kterd potfebuje nepfetrzité ochranu
pired ptéky. Ptaci vnimaji bliZici se

laser jako fyzické nebezpedia vyhybaji se oblasti. Laserovy
odpuzovac ptakd se v priibéhu casu ukdzal jako tcinny

bez ndvyku. Tato technologie se pouziva v 90 zemich po
celém svété. Testovaci zafizeni bude umisténo ve vinicich ve
Velkych Bilovicich, 0 zkusenostech vas budeme informovat.

SEGUIN MOREAU PRICHAZI
S NOVYMI SUDY QTT

Tento sud vnese do vina
plnost a vyraznou sladkost,
ktera je patrnd na stfedni
(asti patra. Plisobe-

ni sudu napomahd dlouze
pietrvavajicimu viemu vina,
nabizi plnost a mékkost bez
piehnaného vlivu dubu a zkresleni. Je vhodny pro velmi exp-
resivni vina, zejména ovocitd a dobfe strukturovand, cervend
vina, kterd si tak zachovaji svou plnou svézest.

CISTENI SUDO? NECHEJTE TO NA NAS

Dokonce nemusite sudy ani nikam vozit, nase servisni
stiedisko provadi kompletni ¢isténi sudti po domluvé piimo
ve vaSem vinafstvi. \ly si pouze pfipravite sudy a nds servisni
technik provede odborné a diikladné cistént a pripravi sudy
pro opétovné naplnéni.

Pro CiSténi pouzivdme zafizeni spolecnosti MOOG umoziujici
Gplné cisténi barikovych sudd. Vysokotlaky vystiikovac

s rotacni tryskou zajistuje diikladné vystiikani sudu stude-
nou vodou. Pod vysokym tlakem pak odsaje vodu ze sudu.
Vyvije€ pdry zajisti vypateni sudu aZ na teplotu 95 °C. Jedna
se o desinfekci horkou parou, ktera kompletné zneskodiiuje
mikroorganismy v sudech.

Dale nabizime kompletni sanitani program prestizni znacky
Thonhauser, urceny pro spolehlivé dosazeni hygieny ve skle-
pé. Radi pfijedeme k vam do sklepa a nazorné predvedeme,
jak sanitacni zafizeni funguje v praxi (zpéfiovace, pfipravky
pro sanitace, Cistie apod).

Kontakt pro bliz3i informace: Zdenék Kachyna,
servis@vinarskepotreby.cz, tel. +420 727 947 665
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SPOLECNOST 2B FERM CONTROL ANEB PRIRODNI
FERMENTACNI TECHNOLOGIE A OENOLOGIE
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Spolecnost byla zaloZena v roce 1996 a je vyhradné zaméfend na poskytovani produktd pro vyrobu vina. Specializuje se na vy-
robu a vyvoj aktivnich kvasinek, derivatd kvasinek a startovacich kultur bakterii pro BOK v certifikované BIO kvalité. Produkty
nabizeji spousty kvalitativnich vyhod, které ocekdvaji nérocni vinafi. Spolecnost nabizi produkty pouze z vlastniho vyzkumu
avyvoje a to ji jasné odlisuje od konvekénich produktd pro vyrobu vina. Ridi se heslem: Méné je vice.

BS vinafské potieby zacaly s firmou 2B Ferm Control spolupracovat v tomto roce a staly se exkluzivnim zéstupcem pro Ceskou
republiku.

Pfednf svétova vinafstvi dodrzuji tyto zdsady

+ Bez pomocnych chemickych latek z kvalitativnich d@vod{ v kombinaci s respektem

«  Bezemulgatordi a konzervacnich latek k prirodé. Pouzivani pirodnich produktl pfi vyrobé

+  BezGMO vina je dnes pro vyrobu vysoce kvalitnich vin nutnosti.

+ Bezalergenl Jiz vice nez 25 let se zakladatel némecké spolecnosti

Produktova fada 2B, BIO produkty Carsten Heinemeyer podili na vyzkumu a vyvoji

- Kvasinky enologickych produktd. On a jeho tym specialistd se

. Vyziva kvasinek staraji o zakazniky osobné a s individudlnim pfistu-

- Derivaty kvasinek pem. Prostfednictvim dcefinych spole¢nostf

. Startovaci bakterie pro BOK v Jihoafrické republice a Bulharsku a také prostiednic-
tvim mezinarodnich distribu¢nich partnert je firma

Kvalita a udrZitelnost zastoupena na véech mezindrodnich trzich.

Integrovana a ekologickd produkce je stéle rostoucim Nejen o vstupu spolecnosti se doCtete v rozhovoru

celosvétovym trendem. s Carstenem Heinemeyerem na ndsledujici strané.

Pridand hodnota pro vase vina

VITIFERM™ ALBA FRIA

Kvasinky VitiFerm TM Alba Fria jsou vhodné pro elegantni ovocnd a riZovd vina. Jednd se o neutrélni typ
s podporou prirozenych thioldi. Diky zvysené aktivité B-lydzy jsou zvlast vhodné pro odrlidu Sauvignon
Blanc. Tento kmen byl vybran na zakladé pfirozenych fyziologickych charakteristik pro vyrobu vin se
silnym vlivem terroir.

Celosvétové prvni kombinace sprejové susenych kvasinek Saccharomyces cerevisiae a Pichia kluyveri.
Kvasinky byly vyselektovany ze sopecného némecko-francouzského prihranicniho regionu Kaiserstuhl.
Oba kmeny kvasinek vykazujf vysokou schopnost spoluprace. Pichia kluyveri se vyznacuje Sirokou
tvorbou aromatickych létek. Kvasinky maji nizké pozadavky na vyzivu a vyznacuji se linedmé kinetickou
fermentacf. Jsou vhodné pro vsechny druhy vin.

VITIFERM™ PINOT ALBA

Kvasinky doporucujeme pro burgundské odriidy,

2vI&sté pak pro odrlidy Chardonnay, Rulandské bilé

a Rulandské Sedé. Kvasinky byly kompletné vybrany

7 ekologickéno prostredia jsou vhodné pro kvaseni
bilych vin. Diky rychlému

27 woliovéni polysacharidd Divoké T —_—
o J&g\ﬁ% jsou vhodné pro kvasen kvasinky ~ Gervenych vin
71 vdrevénych sudech BIO kvasinky

aknéslednému zrdni na Konvekeni kvasinky
jemnych kalech. Vinu
dodavajf pocit plnosti
a zdrove ctf odrlidovy
charakter.

24°C 32°C

ROZHOVOR

‘; f‘ CARSTEN'HEINEMEYER

JMENE ZNAMENA ViCE“

Jak se zrodila myslenka podnikat v této oblasti?

Pocdtecni myslenka vstupu do vinarstvi vznikla ve sklepé mého stryce. Dostal jsem moZnost ochutnat viechna ikonickd vina z celého
svéta, a to mé motivovalo ke startu kariéry ve vinar'stvi. Po ukonceni Skoly jsem se zacal vénovat vinohradnictvi a vinafstvi. Chtél
jsem vyrobit nejlepsi vino. Po absolvovani univerzity v Geisenheimu jsem zacal pracovat pro jednoho z hlavnich dodavatelii ve vinar-
ském primyslu v Evropé. To ve mé vyvolalo pochybnosti, kaZdy rok propaguji nové vyrobky, nové magické prdsky a vina se v podstaté
nezlepsuji. Po 8 letech zkusenosti z vyvaje a vyzkumu jsem se rozhod| zahdjit své viastni podnikdni, které tento vinai'sky primys|
zméni. Mdj slogan je stdle ,méné je vice” a to je nyni heslo spolecnosti 2B Ferm Control.

Jak moc je téZké na trhu najit odbératele, ktefi cilené vyhleddvaji ekologické pfipravky pro proces vyroby vina?

Zacalijsme v dobé, kdy trvale udrZitelny pristup ve vinaistvi a vinohradnictvi nebyl jesté v mddé vétsiny vinafi. Zkusenosti a znalosti
0 tom, jak se vyrdbéji ta nejlepsi vina na svété mi daly diivéru v zahdjeni svého podnikdni. Obzvldsté tato referencni vina jsou vyrdbé-
naze zdravych hroznii a dodrZuji zdsady minimdlnich zdsahii do procesu vyroby vina.

Lze v této oblasti sledovat vzriistajici zajem vinaidi a enologli?

Ana, v dnesni dobé se vSechna prestizni vinar'stvi na svété snazi dodrZovat trvale udrZitelny pristup, to vede k ¢im ddl vétsimu pouzi-
vdni ekologickych produktd. Vétsina vinaf ale neni ekologicky certifikovand, nicméné véri v pristup vedouci ke zlepSeni kvality svych
vin. Dnes se miiZeme pysné podivat na nds referencni seznam vinafd, ve kterém jsou nejprestiznéjsi vinarstvi po celém svété.
Uvadite, Ze se vase produkty zcela lisi od konvencnich piiipravki pro vyrobu vina. V ¢em tkvi ten nejvétsi rozdil?

Vyhradné ziskdvdme veskeré kvasinky a bakterie z ekologicky oSetfovanych vinic po celém svété. Chtéli bychom chrdnit pfirozené
vlastnosti nasich kvasinek a bakterif, proto nemodifikujeme metabolické chovdni pomoci hybridizaci, mutaci nebo klonovdnim

v laboratori. Hleddme pfirodni principy, které mohou byt uZitecné v procesu vyroby vina. Vysledkem je, Ze mdme k dispozici Cisté
organické alternativy k osetfeni vina na rozdil od syntetickych prisad. Dalsim rozdilem naseho pfistupu je to, Ze celd nase produkce
md nizkou spotfebu energie a emisi (0, a neprodukujeme Zidny chemicky odpad.

Jste na eském a slovenském trhu absolutni novinkou?

Ano, to je pravda. Jsme rddi, Ze mdme prileZitost prenést tento tispésny pfistup do Ceské republiky a na Slovensko. Jsme presvédceni,
Ze vinafi na téchto trzich oceni globdiné tspésny pristup. Spolecné s nasim distribucnim partnerem BS vinarské potieby véfime, Ze
vino neni pouze jednoduchym primyslovym ndpojem a je potieba dodat tomuto tradicnimu a citové zaloZenému produktu pridanou
hodnotu s produkty 28.

Jak vniméte tiroven ceského a moravského vinarstvi?

Upiimné feceno jsem mél pouze ziidka moznost ochutnat vina z téchto oblasti, coZ je opravdu Skoda. Vina, které jsem ochutnal se
milibily. Po dobu mé kariéry jsem vZdy zjistil, Ze mistni domdci odriidy mohou ddvat vkusnd a skvéld vina. Tyto domdci odridy
vysvétluji vice o regionu, neZ jakykoli turisticky privodce.

Jaké jsou vase plany do budoucna?

Nasi vizi je neustdle zlepSovat kvalitu vin po celém svété. Doufdme, Ze vsichni v nasem podnikdni preZiji situaci s korona virem
bez vétsich ztrdt a problémii a Ze se lidé ve vinarském odvétvi brzy vratizpdtky k normdlu. Chtéli bychom motivovat vice vinafi
po celém svété, aby sdileli nasi vizi a pripojili se k nasemu dsili o zlepSen kvality vin.

Osobné se tésim na klidnéjsi casy v zimé, kdy jezdim na lyZich a mdm vice Casu si tzv. ,dobit baterky” pro premysleni nad vyvojem
novych produktd, pripravuji se také na konzultace, predndsky, webindre, zdkaznickou podporu atd.

Jednd se o Cisté kultivované kvasinky, které byly peclivé vybrany z biodynamického prostredi
a jsou produkovany pomoci Setrnych postupd. Spolecnost se imysiné vyhyba procesim
hybridizace nebo jinych metod genetického inZenyrstvi, které vytvareji zvlastni vlastnosti
kvasinek. Misto toho vyuziva na vyrobu kvasinek potencidl pfirody. Diky tomu Ize vyrabét
vina vysoké kvality a cistoty vyznacujici se odrlidovym charakterem bez negativnich vedlej-
Sich dcinkd jako je napfiklad rychlé uvolnéni a ztrata aromatickych latek spojend

s pred¢asnym starnutim vina.

Kvasinky
V

pri ma

pr ni
vina

Rozsah teplot béhem alkoholické fermentace

Kvasinky jsou vyrabény vyhradné na bzi organickych surovin. V3echny jejich kmeny upfednostiuji pfirozené teplotni

rozmezi fermentace mezi 16 — 20 °C. V tomto rozmezi funguji vlastni enzymy kvasinek Iépe a vytvéfi stabilnéjsi piirodni

aromatické latky. Toto teplotni rozmezi je niz3i nez u spontanni fermentace a mirné vyssi oproti priimyslové vyrabénym

kvasinkam. Vétsina prlimyslovych kmend kvasinek je navrzena pro nizsi teplotu fermentace za pomoci syntetickych

a chemickych aditiv, nebo technikami hybridizace.

Vyhodou piirodnich produktti je moznost vyrabét vina s charakteristickou, intenzivnia pfirozené odriidovou dlouhotrvajici

chuti. Spolecnost 2B Ferm Control nabizi aktivni kvasinky, které mohou byt poskytnuty pro Sirokou Skalu odrtid révy vinné.

V nabizeném sortimentu dominuje 6 vybranych kvasinek splfiujicich viechny pozadavky na vyrobu prémiovych vin.

VitiFerm TM BIO kvasinky jsou ekologicky certifikované.

Bonusem u organickych kvasinek je nezvy3ujici se rychlost fermentace, coz Setfi ndklady na chlazeni.
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MENE JE VICE
Kvasinky &
derivaty kvasinek

VSe, co potrebujete
na vinobrani:

Pridana hodnota pro vase vina!
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