MILESIME

Francouzska spolecnost spolec¢nost Milesime se specializuje na prongjem sudii od mnoha francouzskych
bednafistvi a soucasné se zabyva i prodejem sudt. Disponuje velkym mnoZstvim sudu, z nichZ cast je
odborné renovovana dvojitym frézovanim vnitfniho povrchu sudii do hloubky 3 mm.

Renovované sudy jsou idealni také ke zrani bilych vin. V riiznych oblastech a s riaznymi odrtidami, at uz
Sauvignon Gris z Charente, Sauvignon Blanc nebo Viognier, bylo dosazeno velice presvédcivych vysledki.

Pfi opétovném pouziti pro zrani ¢ervenych vin mtizeme pocitat s vyuzitim ptivodnich vlastnosti sudu
az do vyse 75 %. Vyborné vysledky jsou zejména u odrtid: Merlot, Cabernet Sauvignon a Cabernet Franc,
Mourvedre, Grenache a Syrah.

Vina zrqjici v renovovanych sudech se vyznacuji zejména zachovanim ovocitosti a svéZesti.

Velka pozornost je vénovana hlavné sudim, které byly pronajmuty pres spolecnost Milesime. Je sledovan
jejich zptisob pouziti i osetfovani po celou dobu kdy je v nich uloZeno vino. Nejvétsi pozornost je pak
vénovana pfi vraceni sudd, kdy probiha striktni senzoricka i laboratorni kontrola.

¢ Typ Bordeaux Transport 225L z francouzské ¢ Ocekavané vysledky: obnoveni mikrooxidace,
nebo amerického dubu (omezeny pocet suda ve ziskani ptivodniho aromatického sloZeni
velikostech 300, 400 a 500L) (whisky lacton a vanilin), a harmonizace/

zjemnéni vina
¢ Postup: rozebrani, frézovani, oprava pfipadnych
vad, napafeni, vypaleni za pouZiti infracervenych ~ ® Nas postup zabrariuje pyrolyze polyfenolt,
paprski, opétovné smontovani, omyti horkou pii které vznikaji dimethoxy-fenoly (pach
vodou, obrouseni a oznaceni. spaleniny)

e Trojita sledovatelnost: ptivod — prvotni
bednarské prace — renovujici bednarské prace

Vyhody: mate k dispozici zdravé sudy, bez rizika kontaminace, Zivotnost je srovnatelna
s Zivotnosti nerenovovaného 1x pouzitého sudu.
Sudy po renovaci mohou byt uréeny také na zrani palenky.
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