(ENOFINISHER®

SPICKOVA OPTIMALIZACE VASICH VIN A LIHOVIN
V REKORDNIM CASE!

(ENOFINISHER® JE:

© Dubova cihla pro rychlé osetfeni vin a lihovin (1-3 tydny).

* Kompaktni - usnadni skladovani a pouziti, pficemz omezuje vdechovani dubového
prachu uZzivateli.

¢ Efektivnim a stabilnim vylepSenim azZ do okamZiku spotfeby vin a lihovin.

PARAMETRY. (%) POUZITI PRODUKTU
Vorianty ENOFINISHER® ZAJISTI

[l Original * Vysoce G¢inné o3etfeni, které zlepsi senzoricky profil v rekordnim ¢&ase:
Vanille Booster Original = pridani sladkych tont (ovoce, sladké pecivo)
I Freshness Booster Toast Booster = pridani kourovych tonti a tontd prazeni

Rozméry jednotlivych cihel ¢ Zlep$eni dozravani lihovin v pouZitych sudech pfi snaze doplnit urcité slozky, které mohou v

Délka: 15 cm téchto nadobach chybét.
Sifka: 6 cm Varianta Spirits Booster = pridani kvétinovych a ovocnych tont (pfi zrani v sudech s jemnou
Vyska: 8 cm strukturou z amerického nebo francouzského dubu)

Priimérna jednotkova

g TO NEJLEPSI Z FRANCOUZSKEHO DUBU

Vanille Booster: 750 g

Freshness Booster: 750 g Vzhledem k tomu, Ze identita vasich vin je tvofena jiZ v pocatecnich fazich jejich vyroby,
* % slozky produktu CENOFINISHER® jsou vysledkem peclivého procesu vybéru a vyzravani dubu
Dostupné druhy pouzivaného vyrobcem.
Kazda cihla je kombinaci dfeva
vybraného z francouzského Kvalita surového materialu je dlisledné kontrolovana ve vech fazich vyroby produktu
a amerického dubu. (ENOFINISHER®, ¢imz je zarucena presnost a pravidelnost.
Vypalovani

Proces proudéni se specifickymi
podminkami vypdleni pro
jednotlivé druhy.

Baleni
12 ks cihel v louhovaci sitce
Original: 9 kg

Vanille Booster: 9 kg
Freshness Booster: 9 kg
PE-ALU sacek

Papirova krabice s rukojeti

S ) vinafské potfeby

www.vinarskepotreby.cz



S0,

A Z

Original CERVENA VINA 5 Konfzc zrani 05-2 /1 1 tyden Marmelada, korenl, pfidani
(pripadné fermentace) objemu
BILA VINA Konec zrani 05-2g/1 1 tyden Kandované ovoce, vanilka,

(ptipadné fermentace) kulatost na patie
Kone¢na Gprava
(pred stabilizaci a naslednou filtraci)
LIHOVINY nebo 2-15¢g/1 2-3 tydny
pouziti u bilych lihovin pred zranim
v pouzitych sudech

Vanilka, ofechy, kakao, kulatost
a plnost v Gstech

Vanille CERVENA VINA Konecna Gprava 1-3g/1 1 tyden Zrale ovoce,/vanllka aplnostv
Booster Gstech
BILA \A/iRNLj\ZOVA Konecna Gprava 05-2g/1 1 tyden Ovocitost, dodava strukturu
LIHOVINY Koneénd tiprava 5-159/1 3 tydny Vafené ovoce, kulatost a plnost
v Gstech
Freshness CERVENA VINA Kone¢na tiprava 05-1g/l 10 dni Zlepsuje svézest, dodava
Booster kvétinové tony

Louhujte produkt (ENOFINISHER® v dodavané louhovaci sitce. Diky ni budete moci drt snadno vyjmout, bez rizika poskozeni
¢erpadel na vino.Dodavana sitka ma dostate¢né mala oka, aby nenarusila moZnost filtrovani vin. OSettenti je tudiZ mozné po filtraci
i tésné pred filtraci mezi kone¢nou Gpravou a stacenim do lahvi.V pfipadé lihovin mUzZe oSetfeni vést k mirnému zakaleni: oSetfeni
doporucujeme pred stabilizaci a poté provést filtraci.

Jakmile je dub rozfezan na malé kousky, vétsina jeho prchavych slozek se extrahuje béhem nékolika dni: naruseni kresby dfeva
podporuje rychlou extrakci.

Stejnd slozka miiZe mit riizné Gcinky, v zavislosti na jeji koncentraci ve viné a moznych senzorickych interakcich s jinymi
molekulami. Diky produktu (ENOFINISHER® mtiZete vytvaret specifické, stabilni senzorické profily zqjistujici komercni trvanlivost
vasich vin a lihovin, dokonce i pfi velmi nizkych davkach.

K rychlé spotiebé (jeden rok v lahvi). Nase vyzkumné a vyvojové oddéleni prokazalo vynikajici stabilitu vzorki minimalné dva roky
po oSetfeni.

Vice informaci vam ochotné poskytne nas zastupce pro Ceskou republiku:
BS vinaiské potfeby s.r.o., +420 519 346 236, info@vinarskepotreby.cz

S ) vinarské potfeby

www.vinarskepotreby.cz



