BS) VINARSKE POTREBY
Doplnky pro zvyseni jakosti vina

Pouziti nazev typ aroma Stas;gj;lce struktura  sviravost jemnost davka
TAN BLANC galicky Cerny bez !‘;&"'ﬁ * 3 -10 g/hl
KVASENI TAN AROM galicky ananas, maracuja, grep b ol - ok o o A 2-20g/hl
BILYCH -
VIN TAN CITRUS kombinace citrusy, bilé kvétiny i s LrT wx wx wx ek 2-15¢g/hl
TAN ELEGANCE hroznovy bilé ovoce, bilé kvétiny r‘m LT Ak Ak * Ak 3 -15¢/hl
TAN FP kombinace drevo, ovoce _ m Ak ek ek o 5 - 40 g/hl
TAN ROUGE kombinace kuze, tresné, koreni, drevo e * E 5-20g/hl
KVASENT TAN FERMCOLOR kombinace karamel, vanilka :__. s BEES 20 - 40 g/hl
CERVENYCH | TAN COLOR kombinace exot. dievo, visné, meruriky, cerny bez [ e il "‘., My R ok ok Ak 5-20 g/l
VIN TAN FRUITAN kondenzovany | mandle, dfevo, Cervené ovoce e _ # 3-20¢g/hl
TAN RED FRUIT kondenzovany | lesni plody, Cervené ovoce 3-30g/hl
TAN XC kombinace drevo, ovoce 2 - 40 g/hl
TANMAXNATURE  kombinace  hefmanek 23 3-15ghl
TAN RICH kombinace palené dievo, kofeni, kava BE s 5-20 g/hl
TAN ELEVAGE elagicky vanilka, karamel, lékorice 2 - 15 g/hl
DUBOVE TAN SUPEROAK kombinace vanilka, karamel, seno 5-20 g/hl
TANINY TAN COEUR DE Lo . S
CHENE elagicky vanilka, karamel, koreni 3 -10 g/hl
TAN EXTRA elagicky vanilka, kdva, karamel, kakao o L 3 -15¢g/hl
TAN NAPA elagicky karamel, kéva, kakao, kokos = J 3 -15g/hl
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TAN ELEGANCE
TAN FRUITAN
TAN SKIN

TAN UVA
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TAN MIKROFRUIT

TAN CLAR

Ing. MILOS VIDLAR
tel: +420 724 155 006, e-mail: vidlar@vinarskepotreby.cz

Ing. ONDRE) HORAK
tel: +420 775 299 362, e-mail: horak@vinarskepotreby.cz
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aroma

bilé ovoce, bilé kvétiny
Cervené ovoce, korent i
hrozny, seno, Caj
bilé ovoce [‘%;-

hrozny, med §; n‘

vanilka, kakao, palené drevo, koreni
Cervené ovoce, lesni plody

citrusy, kvétinové tony, mata

cervené ovoce, hrozny, dub
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Ing. LUCIE CERVENKOVA
+420 776 853 758, cervenkova@vinarskepotreby.cz

DALIBOR SEFRANEK
tel: +420 724 002 854, sefranek@vinarskepotreby.cz
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MICHAELA VOBORNIKOVA

jemnost davka
A 3 -15g/hl
e 10 - 20 g/hl
A 3 -20 g/hl
2 3 - 10 glhl
3 -20 g/hl

sk I- 15 glhl
s I-10g/hl
Py I-10 g/hl
R 5-20 glhl
%* 3-6ghl

tel: +420 773 947 359, e-mail: vobornikova@vinarskepotreby.cz

RNDr. MILOS SMELKO (Slovensko)

tel: +421 949 614 627, e-mail: smelko@vinarskepotreby.cz




