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CENNIK CENNIK

do 6/2026 do 6/2026
Prevadzka mikrobiologickej €asti BS laboratdria splhia vSetky kritérid na zabezpecenie

kvality mikrobiologickych analyz a pine reflektuje aktudine poziadavky na prevadzku BG Iié ky IG bo rqtérnyc h roz bo rov

mikrobiologickeho laboratoria. VSetky pouzite metody vychadzaju z platnych ISO noriem. Laboratérium BS vindrske potreby s.r.o. poskytuje komplexnld ponuku laboratérnych sluzieb vrdtane
Vyuzivame analyzy zaloZené na kultivacii vzorky na zivnom médiu, ktorych vyhodnotenie je mozné az po niekolkych akreditovanych rozborov. Je drzitelom osved&enia o akreditécii pre skagobné laboratérium &.1619 (CSN EN

dnoch. Preto s tieto stanovenia ndro¢nejsie na ¢as. Odpordcame si objedndvku analyz naplénovat veas. ISO/IEC 17025:2018).

Cenav Cenav . . P . . Zakladna cena bez
Kéd  Laboratérny balicek Metdoda  Mnoizstvo Eur Eur Metoda: A - akreditovand, N - neakreditovana

bez DPH s DPH

, g q . Cenav
S0124  MIKROBIOLOGICKA ANALYZA VINA N 750 ml 23,6 29,03 Kod  Laboratérny balicek Mithdq MNoFstvo EURbez Ssg% ;/H
celkovy pocet mikroorganismov, kvasinky, plesne DPH
S0131  STANOVENIE PRITOMNOSTI KVASINIEK VO VINE N 750 ml 10,92 13,43 e S N 05kg 1384 17,02
Lo S0150 1. ANALYZA MUSTU N 250 ml 11,76 14,46
asa
7 5 7 tencidl Ikohol, cukor — glukdza + fruktdza, titrov. kyseliny, pH, YAN iak + alfa-amino dusik
<0300 SANITACIA A HYGIENA PLNIJACE LINKY A VYROBNYCH ' ) oon 09 potencidlny alkohol, cukor — glukéza + fruktdza, titrov. kyseliny, p (amoniak + alfa-amino dusik)
PRIESTOROV METODOU STEROV ! ! S0151 2. STANOVENIE KYSELIN N 250 ml 11,76 14,46
pritomnost kvasiniek; 1 ster titrovatelné kyseliny, prchavé kyseliny, kyselina jablénd, mlieéna, vinna, pH
50301 CISTOTA FLIAS VYPLACHOVOU METODOU N - 11,55 13,86 S0152  3N. CUK+A+TIK N 250 ml 13,36 16,43
pritomnost kvasiniek; 1 flasa S0156  3A. CUK+A+TIK A 300 ml 19 23,37
S0302 SPAD OVZDUSIA N - 22,91 27,49 alkohol skuto¢ny, cukor — glukéza + fruktdza, titrovatelné kyseliny
celkovy pocet mikroorganismov, kvasinky, koliformné baktérie e i 300 ml 19,16 23,57
S0157  4A. SKRATENY ROZBOR VINA A 500 ml 25,80 3173

S0303 ODTLACKOVA METODA RUKOU N - 22,91 27,49

: : ) . Ikohol skuto&ny, cukor - glukéza + fruktoza, titrovaterné kyseliny, volny a celkovy oxid siriity
kVCISIhky, koliformné bakterie alkonol skutocny, cukor — glukoza ruktozaq, titrovatelne kKyseliny, volny a celkovy oxid siriCi %

S0144  5N. CELKOVY ROZBOR VINA N 500 ml 28,04 34,49
S0100 BA. CELKOVY ROZBOR ViNA A 750 ml 35,92 4418

S0304 INFORMATIVNY MIKROBIOLOGICKY ROZBOR VODY N 250 ml 22,91 27,49

nutné vyzdvihnut sterilnd flasu
alkohol skuto€ny, cukor — glukéza + fruktdza, titrovatelné kyseliny, volny a celkovy oxid siri€ity,

S0145 MIKROSKOPICKE VYHODNOTENIE + FOTO N 100 ml 5,96 7,33 relativna hustota, pH, prchavé kyseliny, bezcukorny extrakt

S0308 CELKOVY POCET MIKROORGANISMOV N 750 ml 10,67 12,80 SO1I0  BEZCUKORNY EXTRAKT A 500 ml 19,84 24,40

S0309 PLESNE N 750 ml 10,67 12,80 nutné stanovenie skuto¢ného alkoholuy, relativnej hustoty, cukru — glukéza + fruktéza

S0147 BRETTANOMYCES VO VINE N 750 ml 16,562 20,32 S0120 CELKOVY ROZBOR + SACHOROZA A 500 ml 48,80 60,02

. - alkohol skuto€ny, alkohol celkovy, cukor — glukéza + fruktéza + sachardza, titrovatelné kyseliny, oxid siricity

Erik Jabornik Ceny su platné volny a celkovy, prchavé kyseliny, relativna hustota, bezcukorny extrakt
tel.. +420 728 928 797 od 1.7.2025 do 30. 6.2026 S0170  CELKOVY ROZBOR + SACHAROZA + PRETLAK A 2 x 750 ml 57,88 7119
email: jabornik@vinarskepotreby.cz a vztahuje se na nich zfava BS. alkohol skutogny, alkohol celkovy, cukor — glukéza + fruktéza + sacharéza, titrovatelné kyseliny, oxid sirigity

volny a celkovy, prchaveé kyseliny, relativha hustota, bezcukorny extrakt, pretlak
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CENNIK JEDNOTLIVYCH ROZBOROV SPECIALNA PONUKA SLUZIEB

. . P . P . f el . ZAkladnd cena bez
Metoda: A - akreditovand, N - neakreditovand, S - subdodévka ZleGdl;%\stnG (o]=74 Metdda: A - akreditovand, N - neakreditovand, S - subdoddvka

Metéda Mnoz- Cenav Cenav Kéd Laboratérny rozbor MESCda) Mooz p gJeRngevz cI:ETJrI.!asv
Kéd  Laboratérny rozbor AIN/S o EUI;!P?Iez BT A/N[s stvo S .
S0101  ALKOHOL SKUTOCNY A 300 ml 8,60 10,58 VINOHRADNICTVO
S0103  TITROVATELNE KYSELINY A 100 ml 4,84 5,95 e S/A Tkg 7268 89,40
S0104 PRCHAVE KYSELINY A 100 m 6,56 8,07 PH, fosfor, drasiik, vapnik, horcik, humus
’ o S0135  ROZSIRENY ROZBOR PODY s/A 1kg 111,64 137,32
S0106 VOLNY OXID SIRICITY A 150 ml 2,60 3,20
) _ pH, fosfor, draslik, vapnik, horcik, dusik, humus, uhli¢itany, huminové kyseliny
S0107 CELKOVY OXID SIRICITY A 150 ml 3,56 4,38 5 5
. S0126 ~ ZAKLADNY ROZBOR LISTOV S/A 100 ks 65,04 80,00
S0162 KOREKCIA NA REDUKTONY - oxid siricity A 150 ml 2,60 3,20
) . dusik, fosfor, horcik, vapnik, draslik, Zelezo
S0108 CUKOR — GLUKOZA + FRUKTOZA A 50 mi 9,12 1,22
) ) ) S0136  ROZSIRENY ROZBOR LISTOV s/A 100 ks 99,76 122,70
SO0119  CUKOR — GLUKOZA + FRUKTOZA, SACHAROZA A 50 mi 15,12 18,60
SON2  RELATIVNA HUSTOTA A 300 mi 28 3,44 dusik, fosfor, horcCik, vapnik, draslik, Zelezo, bor, mangan, méd, zinok
S0102  pH N 100 ml 288 354 MERANIE KYSLIKA VO VINE
SON4  KYSELINA JABLENA N 50 mi 5,56 6,84 S0350 MERANIE KYSLIKA V TANKU/NADOBE N 22/h 26,4/h
SOTI3  KYSELINA MLIECNA N 50 ml 5,56 6,84 S0351  MERANIE KYSLIKA V UZAVRETEJ FLASI N 22/h 26,4/h
SO129  KYSELINA VINNA N 50 mi 5,56 6,67 S0352 APLIKACIA SPOTU N 2 ks 55,44 66,53
S0130  YAN — ASIMILOVATEENY DUSIK - amoniak + alfa-aminodusik N 150 ml 8,76 10,77 S0353 PISOMNE SPRACOVANIE PROTOKOLU, VYHODNOTENIE VYSLEDKOV N 9,24/h 1,09/h
SON5  TEST BIELKOVINOVEJ STABILITY - uréenie dévky bentoniu N 200 ml 5,32 6,54 e
kamer) ' ' Poradenstvo zahrfiuje konzultdciu s enolégom, ktory podla potreby odporudi:
S0148  TEST KRYSTALICKEJ STABILITY - vinan vépenaty N 500 ml 1324 16,29 - poutzitie pomocnych &iridiel (zelatina, vajecny bielok, aktivne uhlie, PVPP, zmesné prepardty a pod.)
- kroky pre odstranenie choréb a vad vina
S0160 STANOVENIE VAPNIKA VO VINE N 100 ml 8,40 10,33 - moznosti krdslenia vina pomocou taninov
S0121 ROZTOK 11 - pomocny roztok jodu, kyseliny sirovej atd. N 11 15,96 19,63
S0146  STANOVENIE PRETLAKU V SUMIVYCH VINACH FLASA 9,40 1,56

OVOCNE A AROMATIZOVANE VINA, VINNE NAPOJE, LIKERY, MEDOVINY, PALENKY, TINKTURY A CIDERE

S0174 ALKOHOL SKUTOCNY - ostatné N 500 ml 22 27,06
S0175 PRCHAVE KYSELINY - ostatné N 300 ml 16 19,68
NOVINKY

S0176 OXID SIRICITY VOINY - destilacia A 300 ml 6,96 8,56
S0177 OXID SIRICITY VSETKY - destilacia A 300 ml 6,96 8,56

RUZOVATENIE (vyhodnotenie potenciélu rdzového ving,

S0178 et N 750 ml 21,80 26,81
odporaéanie pripravkov)

S0180 PROTOKOL V ANGLICKOM JAZYCE 1,20 148
KOMPLETNA STABILITA (test krystalickej stability - hydrogénvinan

S0181 draselny, vinan vapenaty, test stability bielkovin, pH, vyhodnote- N 750 ml 27,96 34,39

nie)
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