Tanin extrahovany ze dreva rostlin bylinné povahy

SloZent:

Smés galickych, elagickych a kondenzovanych tanint.

Vlastnosti:

Svétle-krémovy prasek s jemnou viini po kvétinach, hefmanku a ¢aji. UNICO 3 je tanin vyvinuty pro zvyseni aroma a
komplexnosti bilych vin. Jeho mimoradné SloZeni: umoziuje ovliviiovat redoxni potencial vina a tak zvySovat antioxida¢-
ni ochranu; tento produkt tak ma pozoruhodny ochranny efekt ¢imz prodluzuje Zivotnost vina.

Aplikace:

UNICO 3 je doporucen pro osetieni bilych vin béhem zrani pro zdliraznéni jeho aromatické intenzity a komplexnosti.
Pokud je aplikovan pfi lahvovani, zesiluje aromatickou komplexnost a dodava vinu svézest.

Davkovant:
e bilé vino 1-10 g/hl
Navod k pouziti:

Za neustalého michani rozpustte UNICO 3 v 5-10 dilech vody nebo vina. Pfidejte roztok do celého objemu vina, pomalu
a za neustalého michani, pokud je to mozné pouZijte Venturiho trubici nebo ¢erpadlo.

Pred aplikaci se doporucuje provézt zkousky Davkovani: UNICO 3 u jednotlivych vin spolu se senzorickym zhodno-
cenim. UNICO 3 lze dodat do vina 1-2 tydny pred lahvovanim, je vSak dtlezité hotové vino testovat na filtrovatelnost,
bilkovinnou a koloidni stabilitu.

Skladovant:

Uzaviené baleni skladovat na chladném, suchém, dobfe vétratelném misté. Oteviené baleni peclivé znovu uzaviete a
skladuijte, jak je uvedeno vyse.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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