TRADICNI PROCES PALENI

Historicky jsou Light, Medium a Medium Plus Toast tradi¢nimi palenim Bordeaux.

Pti pouziti vika béhem paleni se zvyrazni prazené a grilované tony.

L
LEHKE
PALENI

Mineralni, svézi dievity charakter.
Vanilka a jemné tony oprazenosti.
Rozvijeji se svézi aroma
a komplexnost v zavéru.

Hodné tfislovin pro
vytvoreni struktury.

VINO VYROBENE
Z PREZRALYCH, VYSOCE
KONCENTROVANYCH HROZNU.
Priddvé jen omezené aroma, ale zlepuje
tiislovinovou strukturu vina.

M
STREDNI PALENI

Velmi komplexni:toast vanilka,
Cerstvy chléb, viiné kofeni

Dobte vyvazena struktura
podpotena dubovou
mizou. Dodani tf{§lovin ma
mirné strukturujici u¢inek

IDEALNI PRO VETSINU VIN.
Pfinos do dubového dfeva do vina z hlediska
struktury a viiné se zachovanim prirozeného

charakteru vina.

M+
STREDNI PLUS
PALENT

Bohaté aroma s tony toastu, koreni,

prazenych mandli, kdvy, karamelu
a ¢okolady moka.

Ttisloviny ze sudu jsou velmi
dobte zakomponované
a prispivaji k pIné,
zaoblené chuti.

VYSOCE KONCENTROVANA
VINA
s bohatym aromatickym profilem a plnou,
kulatou chuti. Vhodnd zejména pro kratsi
dobu zréni v sudu (8-10 mésict1)

Jemné prazené toény liskovych
ofiskd a sladkého koteni se snoubi

s osvézujicimi nuancemi eukalyptu

a santalového dreva.

Vyvazené spojeni
svézesti, struktury
a jemné sladkosti.

SVEZI, PLNA CERVENA VINA,
kterd vyzaduji jemné dfevité aroma
a vyssi koncentraci chuti na patte.

F
TEZKE PALENI

TH
TOASTED HEADS

Kourovy charakter, ¢erny pepf,
kava, empyreumatické tony

Pridava nadech koutovosti

Ttisloviny maji spiSe omezeny
vliv, ale aromaticka intenzita
vyrazné ovliviiuje celkovy
charakter vina.

Omezuje piidani tanini z cel
sudu a prispiva k sladkosti vina

VINA S VYSOKOU
KONCENTRACI,

s plnou a kulatou chuti (Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon, Malbec, Syrah)

VYPALENE CELA

Dobte se hodi pro vina, ktera vyzaduji
omezené dodéni tfislovin: bild nebo ¢ervena.

Dejte si pozor na zakoufenost.

PROCES OTEVRENEHO PALENI

Medium Open (MO), Medium Long Open (MLO) a Medium Extra Long Open (MXLO) péleni vylucuji pouziti vika, které se pouziva az na konci faze bousinage. Tento

proces dava vinu svétlejsi barvu a organolepticky profil, ktery je méné empyreumaticky a vice respektuje ovocnost vina.

MO
MEDIUM OPEN

Vysoce komplexni: tony
toastu, vanilky, cerstvého
chleba, koteni a ¢okolady.

Méné¢ intenzivni nez
u stfedniho opékani

Vyvazena struktura
podpofend jemnou
sladkosti dubového
sudu. Pritomnost tfislovin ma
mirny strukturovaci
udinek

Tato uroven opékani vychazi ze sttedniho
toastu, diky cemuz se drzi ve stejném aromatickém
spektru, ale s niz$i intenzitou. To vinu umoznuje lépe zachovat
ovocny charakter a dodava mu navic jemny nadech svézesti.

MLO
MEDIUM LONG
OPEN

Vysoce komplexni, s velkou
jemnosti. Aromatika toastu,
vanilky, briosky a bilého
u sttedniho dlouhého toastu
(ML)

Zvy$uje komplexitu pii
zachovani jemnosti odrad s
nizkou koncentraci ttislovin,
které podporuji plnost chuti na
patf'e a vyrazny zaver.

Urove opékani vychdzi ze stfedniho
dlouhého toastu (ML), ztistava ve stejném aromatickém spektru,
ale s méné vyraznymi tény toastu, coz vinu dodava vétsi svézest.

MXLO
MEDIUM EXTRA

LONG OPEN

Jemny aromaticky profil:
vanilka,
pudinkové tény a lehké tony
paleni

Zaoblené a hedvabné
trisloviny, které
prodluzuji chutovy vjem
na patfe

MIRNE NEBO VYSOCE KONCENTROVANA
VINA.

Toto paleni dodava dfevité tony jiz od pocatku zrani vina.

BURGUNDSKY STYL PALENI.

ML
MEDIUM LONG

Paleni v burgundském stylu je delsi a intenzivnéjsi nez tradi¢ni bordeauxské opékani.

Vysoce komplexni, s velkou
jemnosti, toastové aroma,
vanilka, brioska a bily nugat

Zakulacenost na patfe.
Zachoviva jemnost odrad
s nizkym obsahem tfislovin

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot Noir.
Zvy$ena komplexita a vyrazny zavér, pti zachovani jemnosti a
typi¢nosti terroiru.

Jemné tony dieva (sandwich),
vanilka, ¢erstvé drevo) v
pozadi ovocného projevu vina

SvéZest a struktura

BILA A VYZRALA CERVENA VINA,
ktera pottebuji strukturu a objem, bez drevitych ¢i toustovych
aromat.

MLT
MEDIUM LONG
TRADITION

Empyreumatické tény:
grilované, pokrmy, karamel,
kakao

Dodéva objem a délku
na patfe, zatimco si zachovava
svéZzest nastupu.

JEMNA BILA VINA NA KVASICNICH
KALECH
Zvlasté vhodna pro fermentaci a zrani
jemnych bilych vin na ztstatkovych jemnych
kvasni¢nich kalech.
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