@ OENOFIRST

Rada produktu ENOFIRST® obsahuje dva modely, které efektivné ovlivni styl vaseho vina
béhem fermentace. Kompaktni velikost usnadnuje skladovani a pouziti tohoto produktu
a snizuje mnozstvi dubového prachu vdechovaného uzivateli.

Mnoho védeckych studii prokazalo enologické vlastnosti dubu:

OTEVRENOST A AROMATICKA CISTOTA
Urcité dubové taniny pomahaji potlacovat zapach siry, takze zajisti Cistéjsi vyjadrent

R(?zmery ovocnosti v souladu s oc¢ekavanim trhu.
Délka: 30 cm
PGrmér: 10 cm ..
‘h VLIV NA CHARAKTER VUNE
;/i /?( At uz aromatické slouceniny pochazi ze syrového dreva (laktony, tékavé fenoly a fenolové
grks aldehydy) nebo vznikaji béhem opalovani dieva (tékavé fenoly, furany), dub ma v zavéru
Druh alkoholového kvaseni vyrazny vliv na aromaticky profil vina.
ROO: francouzsky dub
FOT:francouzsiey dub LEPSI STRUKTURA V USTECH
Paleni o Vyzkum SEGUIN MOREAU prokazal roli urcitych sloucenin na chutovy profil vin. Konkrétné ovliviuji
(proces proudéni vzduchu) sladkost vina, objem a délku na patfe v Ustech.

ROO: 100% nepaleny dub
RO1: kombinace paleného

a nepéleného dubu STABILNi SENZORICKY PROFIL
Kvalitativni a kvantitativni kombinace slou¢enin doddvanych dubem je slozitym vzorcem. Ten je

Relativni vihkost klicovym parametrem senzorického profilu na konci zréni vina a po dobu jeho skladovatelnosti.

RO0: 6 - 8 %
ROT: 6 — 80/: Moznost vybéru ze dvou produktl ENOFIRST® tak s jistotou zajisti, Ze senzoricky profil vaseho vina
Balen se vyvine v souladu s vasimi obchodnimi cili.

aleni

4 3palky v baleni (TEPELNE
SVARENY pe-alu SACEK)
Krabice s rukojeti

(%) VYHODY PRODUKTU GENOFIRST®

« Kompaktni velikost, optimalizace naklad(i na dopravu a skladovani.

« Pfesné davkovani a snadné pouziti od faze sklizné hroznd nebo pfi jejich dodavce do
vinafistvi.

« Ochrana uzivateld minimalizovanim rizik vdechovani dubového prachu.

« Slozeni je vysledkem vyzkumu spole¢nosti SEGUIN MOREAU za ucelem dosazeni vasich
vinaiskych cil G.

« Pfi vyrobnim procesu je kontrolovana konzistence a kvalita dubd.
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Diky své kompaktni velikosti se lisované Spalky (ENOFIRST® rychle rozpousti v hroznovém mostu, viné nebo pétindsobku své hmotnosti
ve vodé (pfiblizné do 10 minut).

Proto muzete:

- vlozit kompaktni spalky ptimo na dno sklizecich voz{i nebo je pfidat do nadrze.

- pridat Spalky do odstopkovace/drtice, kdy je pfed promichanim s hrozny opétovné namocite do vody.

DOPORUCENE DAVKOVANI A SENZORICKY VLIV

‘ " SENZORICKY VLIV SENZORICKY VLIV
KDY DAVKOVANI CENOFIRST® R0OO CENOFIRST® RO1
SKLIZEN CERVENYCH Po sklizni nebo béhem 1-3 g/kg sklizenych Rozvinuti aromatic- Aromaticka zralost
o staceni . kych latek a zlep3eni Lo
HROZNU . hroznt a pocit v Ustech
béhem fermentace struktury
L. . — Intenzivni ovocnost
BILY MOST Odzacatku aJkohoIoveho 0,5-2 g/l mostu Aromatlckalzralost a mineralita. Objem
kvaseni a objem v Ustech . M
a délka na patre.
CERVENY MOST Od zacétku aJkohoIoveho 0,5-2 g/l motu Aromatlckalkvomplexnost Sta.zbllm ovpcne poaty,
kvaseni a vyvéazenost objem a délka na patre.

Vice informaci vdm ochotné poskytne nas zastupce pro Ceskou republiku:
BS vinarské potreby s.r.o., +420 519 346 236, info@vinarskepotreby.cz

www.vinarskepotreby.cz
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