EnartisFerm Q4

Specificka kvasinka pro fermentaci thiolickych odrid — vysoky producent thiold

Vlastnosti:

EnartisFerm Q4 je kmen Saccharomyces cerevisiae vybrany specidiné pro fermentaci
thiolickych odrd. Hlavni pfednosti této kvasinky je jeji mimoradnd schopnost uvolfovat 4-
merkaptopentanon (4MMP). Q4 je unikéatni diky homozygotni pfitomnosti dlouhé verze genu
IRC7, ktery k6duje syntézu enzymu B-lydzy.

MIKROBIOLOGICKE VLASTNOSTI

- Druh: Saccharomyces cerevisiae

- Killer faktor: Ano

- Doporucend teplota fermentace: 12-20 °C
- Latence: Stfedni

- Rychlost fermentace: Mirna

- Tolerance alkoholu: <15 %

ENOLOGICKE VLASTNOSTI

- Ndaroky na dusik: Stfedni az vyssi
- Tvorba tékavych kyselin: Nizk&

- Produkce H2S: Velmi nizkd

- Produkce SO2: Velmi nizk&

- Produkce acetaldehydu: Nizkd

Pouziti: zesileni a zvyraznéni thiolickych aromat ve vinech bilych a rosé.

Davkovéni: 20-40 g/hl

Navod k pouziti:
Pfimé naockovani (Easytech)

- Nasypte kvasinku pfimo na hladinu mostu
-V pfipadé potfeby rozmichejte v pomeéru 1:10 ve vodé nebo mostu

Rehydratace

- Rozmichat v 10n&sobku vody o teploté 35-40 °C.
- Nechat 10-20 minut, poté promichat a pfidat do mostu.
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Baleni a skladovani: 0,5 kg, 10 kg

Skladovani: 5-15 °C, suché prostredi.
Vyhovuje Codex Oenologique International a Reg. (EU) 2019/934. Obsahuje E491.
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