ENARTIS TAN DC
(DARK CHOCOLATE)

Elagicky tanin
SloZeni: elagicky tanin extrahovany ze stfedné silné paleného dubu.

Vlastnosti: ENARTIS TAN DARK CHOCOLATE (HORKA COKOLADA) je tanin ziskany z dub(
rostoucich v Limousinskych lesich. Prodlouzené zrani difeva a stfedni stupen toustovani
zvysuje extrakci polysacharidl a cyklickych aldehydd. Tim ziskava tanin sladké, jemné a
senzoricky vyvazené tény, typické pro vina zrajici ve francouzskych barikovych sudech.
Origindlni proces extrakce zajistuje velmi intenzivni profil viné s charakteristickymi tony
hofké &okolady, kofeni (vanilky, muskatového ofisku, skofice, hfebicku, bilého pepre) a
prazené kavy. Diky témto vlastnostem je vhodné pouZit tento tanin do barikovych sudu
starych tfi a vice let. Je taky G¢€inny v prevenci a Ié€bé reduktivnich tond.

Aplikace: V pribéhu zrani nebo pred lahvovanim:
- zvySuje aromatiku a komplexnost

- prodluzuje Zivotnost barikovych sudud

- osvéZuje vina starsich ro¢niku

Déavkovani:
0,5 - 5 g/hl bilé vina
0,5 —15 g/hl &ervend vina

Navod k pouziti: rozpustte tanin ve vodé nebo viné v poméru 1:10, za stadlého michani
pfidejte do celého objemu nddoby. Je vhodné pouZit Venturiho trubici. Pfed aplikaci se
doporucuje provést laboratorni zkousky, za u€elem identifikace spravné davky taninu v
zdvislosti na typu vina a pozadovaném vysledku. Doporucujeme provést pfidavek béhem
zrani nebo 1 - 2 tydny pred lahvovanim, aby se predeslo problémum pfi filtraci nebo vzniku
z&kalu v lahvi.

Skladovani : Uzaviené baleni: skladujte na suchém a dobfe vétratelném misté.
Oteviené baleni: peclivé uzavrete a skladujte dle pokynu vyse.

Baleni: 0,5 kg.

Produkt schvélen pro vinafstvi, v souladu s: Reg. (CE) N. 606/2009.
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