ENARTIS PRO XP

Kvasinkové polysacharidy

PFipravek pro osetfeni mostu ke zlepSeni aromatického potencialu vina.

Slozeni: nerozpustny kopolymer vinylimidazolu a vinylpyrrolidonu (PVI/PVP) a téla
kvasinek se zvy§enym obsahem rozpustnych manoproteind.

Vlastnosti: amorfni prasek bilé-krémové barvy. ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION” je
pfipravek pro osetieni bilych a rdzovych mostd, vytvoreny pro zlep§eni a ochranu
aromatického potencidlu vina. M& vysokou schopnost odstranovat kovy z mostu, které
jsou odpovédné za oxidaci aromatickych slouc¢enin, ¢imz zvyraziuje odriadové aroma a
aroma vznikajici fermentaci a to konkrétné diky neutralizaci zni€ujiciho G¢inku médi a
Zeleza. Slozky ENARTIS PRO XP maiji synergicky efekt, tim zvySenou G¢innost a diky tomu
podporuji syntézu nového aroma a chrdni ho po dlouhou dobu. Méd’ a Zelezo pfispivaji
k degradaci aromatickych odraddovych a kvasnych slou¢enin jako jsou vyssi alkoholy a
estery produkované kvasinkami béhem fermentace. Proces rozpadu je velmi rychly,
probihd na pocdatku fermentace a snizuje schopnost tvorby stabilnich aromatickych
sloucenin. Pokud jsou tyto kovy eliminovany uz v mostu, vznikne stabiln&jsi aroma ve viné.

ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION":

- odstranuje G¢inné kovy

- odstranuje oxidované a oxidovatelné polyfenoly

- snizuje degradaci nového aroma

- uvoliuje stény kvasinkovych polysacharidy, které maji schopnost stabilizovat aroma, a
zlepSuje plnost vina v chuti

- chrdni pfed ztrGtou aroma

- napomdaha alkoholické a malolaktické fermentaci

Vyhody pouziti ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION” u bilych a rlzovych vin

Barva: uchovani barvy mladého vina diky jeho antioxida¢nim G€inkdm eliminujicim
oxidovatelné polyfenoly a kovy

Aroma: zvySuje koncentraci aroma produkovaného béhem fermentace a zvysuje
dlouhodobou stabilitu a perzistenci ovocného aroma diky interakci mezi manoproteiny a
aromatickymi slou€¢eninami vina

Chut: zlepSuje pocit jemnosti a objemu diky vysokému obsahu manoproteinl a
polysacharidd, snizuje horkost.

Aplikace: vyroba bilych a rdzovych vin se zvySenou aromatickou intenzitou a stabilitou,

antioxidacni ochrana vedouci ke stabilizaci barvy a aroma, ke zvySeni plnosti bilych a
rdzovych vin
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Davkovani:
50 — 70 g/hl kvaseni bilych a rGzovych vin
70 g/hl maximalni povolend davka v rdmci EU

PVI/PVP jsou G&inné pti minimalnich koncentracich. Vy$si koncentrace mohou byt pouzity
u mostd bohatsich na kovy.

Navod k pouziti: pfiprava ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION” se rehydratuje v poméru 1 dil
prepardtu a 20 dild vody nejméné 1 hodinu pfed aplikaci. DUkladné se promichd, aby se
zabranilo vzniku shluku.

V rémci EU

Aplikace: ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION” se pfiddvd do mostu béhem usazovani.
Produkt je suspenze a aktivuje se ve viné kontaktem nejméné po dobu 1 hodiny. Pro lepsi
Gcinek je potfeba ponechat preparat pusobit déle. Produkt musi byt z vina odstranén
filtraci do max. 2 dn a to dle Regulation (EU) N.1751/2015.

Mimo EU

Aplikace: ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION” se pfidavéa do vyCefeného mostu pred
inokulaci kvasinkami. Produkt je nerozpustny a je doporu¢eno ho rovhomérné aplikovat do
mostu, aby se zvysil kontakt a tim i jeho Ucinnost. Pfi plné probihajicim kvaseni se
maximalizuje kontakt diky dynamice fermentace a produkci CO..

Nerozpustnd ¢ast prepardtu je odstranéna pfi prvnim stdceni spolu s tézkymi kaly po
kompletni fermentaci.

Dle OIV Resolution OENO 262-2014, musi byt ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION” odstranén
z vina filtraci pres filtr s velikosti pord nepresahujici 3 pm a s filtra&nim tlakem
nepresahujicim 0,8 bard.

V rdmci USA

Aplikace: ENARTIS PRO XP ,FRUIT EXPRESSION” se pfiddvd do mostu brzy po zacatku
alkoholické fermentace (b&zné den po inokulaci kvasinkami).

Nerozpustnd ¢ast prepardtu je odstranéna pfi prvnim stadceni spolu s tézkymi kaly po
kompletni fermentaci.

Skladovani: Uzaviené baleni: skladujte na chladném, suchém, dobfe vétratelném misté
Otevrené baleni: peclivé znovu uzavriete a skladujte, jak je uvedeno vyse. Rychle
spotfebuijte.

Baleni: 1kg - 10 kg.

Produkt schvélen pro vyrobu ving, v souladu s:

Regulation (EU) N.1576/2015

TTB 27 CFR 24.250 - povoleno k odstranéni iontd tézkych kovu a sulfidd z ving, pouzité
mnozstvi nesmi pfekrocit 80 g/hl PVI-PVP

Codex Enologique International
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