ENARTIS TAN COEUR DE CHENE

Enologicky tanin
SloZeni: dubovy elagicky tanin.

Vlastnosti: jemny, amorfni, tmavé hnédy prdasek s nepatrnou vini vanilky. ENARTIS TAN
COEUR DE CHENE je smés elagickych taninl extrahovanych ze stejného dreva, které je
pouZivéno pro vyrobu sudu barrique, tzn. dubovych desek dlouze skladovanych v
pfirodnich podminkéch, a poté toustovanych. Produkt mUze byt uzivany za Gcelem
prodlouZeni Zivotnosti sudl barrique. Navic, ENARTIS TAN COEUR DE CHENE mé& vétsi
schopnost nez SO2 oddélit volné radikdly z molekulového kysliku a tato schopnost ve
skute€nosti také chrdni SO,. Produkt pfindsi jemny nddech vanilky a kofeni do vina a
produkuje vyzrdlou a dobfe vyvazenou taninovou strukturu. Tento tanin je idedlini pro vina
zrajici v sudu.

Aplikace: vaze volné radikaly, pfindsi aroma vanilky a dieva, pro finalizaci prvotfidnich vin,
pro prodlouzZeni Zivotnosti dfevénych sudu.

Davkovaéni: 3-10 g/hl pro vechna vina

Navod k pouziti: rozpustte ENARTIS TAN COEUR DE CHENE v 10-ti dilech teplé vody nebo
vina (40 - 50°C). Vzniklou suspenzi pfidejte do mostu (vina) béhem stageni, pouzitim
Venturiho trubice nebo ddvkovaciho ¢erpadila. Pfed aplikaci se doporucuje provést
laboratorni zkousky, za ucelem identifikace spravné davky taninu v zavislosti na typu vina
a pozadované vysledku. Doporuujeme provést pfidavek 3 - 4 tydny pred lahvovanim,

aby se predeslo problémam pii filtraci nebo vzniku zdkalu v 1ahvi.

Skladovani: Uzaviené baleni: skladujte na suchém a dobfe vétratelném misté.
Oteviené baleni: peclivé uzavrete a skladujte dle pokynu vyse.

Baleni: 1 kg.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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