Enologicky tanin urceny pro bila a rosé vina

SloZeni:
Galické a digalické taniny, buné¢né stény kvasinek bohaté na peptidy (polysacharidy) s antioxida¢nim G¢inkem.
Charakteristika: nahnédlé granulky s jemnym kvasinkovym aroma

ENARTIS TAN AROM je smés dvou silnych antioxidant(i: hydrolyzovatelnych tanintt a buné¢nych stén kvasinek boha-
tych na antioxida¢ni peptidy.

Aplikace v pred-fermentac¢ni fazi u bilych a rosé vin zajisti zvyseni odrtidového a sekundarniho aroma vina. Uvolnéné
aminokyseliny a peptidy jsou zdrojem dtlezitych prekurzort. Vybrané druhy kvasinek jsou schopné je pfeménit a vytvo-
fit tropické a korenéné aroma. Galické a digalické taniny odstranuji nestabilni bilkoviny a sniZuji nutnost bentonitového
¢ifeni. Aplikace ENARTIS TAN AROM napomaha produkci stabilnich vin s intenzivnim, svéZim aroma.

Aplikace:

antioxida¢ni ochrana a stabilizace barvy a aroma u bilych a rosé vin, zvyraznéni tropické a kofenéné viing, odstranéni
nestabilnich bilkovin v mostu

Davkovanti:
e 2-20g/hl
Navod k pouZziti:

Rozpustit jeden dil ENARTIS TAN AROM v 10 dilech vody nebo mostu, dokonale promichat. Takto pripraveny roztok za
stalého michani pfidame do celého objemu. Lze pouZit davkovaci ¢erpadlo.

Doporucené rozdéleni davky:

e 5-10g/hl po vylisovani pro antioxida¢ni ochranu a odstranéni bilkovin

e 5-10g/hl pfi inokulaci kvasinek pro stimulaci uvolfiovani aromatickych prekurzort (thiol(1)
Skladovant:

Uzaviené baleni skladovat na chladném, suchém, dobre vétratelném misté. Oteviené baleni peclivé uzavfit a skladovat
jako je uvedeno vyse.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/20009.
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