SURLI VELVET PLUS

Pfipravek pro zrdni a stabilizaci vin ur€enych k lahvovani

SloZeni: rozpustné polysacharidy a peptidy ziskané z bunéénych stén kvasinek.

Vlastnosti: béZzovo-hnédy prdsek s lehkym z&dpachem po kvasnicich. SURLI VELVET PLUS je
kvasinkovy derivat bohaty na manoproteiny a proteiny s antioxidacnim G¢inkem.
Manoproteiny jsou zndmé svou reakci s polyfenolickymi a aromatickymi latkami, kterou
zaijistuji zvyraznéni aroma, zvysuje plinost a jemnost vin, u €ervenych vin snizuje trpkost.
Diky vysokému obsahu peptidl s antioxida¢nim G¢inkem zpomaluje pfirozené oxidaéni

procesy. Tim napomdahd udrzovat vino déle svézi. SURLI VELVET PLUS je zcela rozpustny a
Ize ho pridat v prdbé&hu zréni nebo do stabilniho, Eistého vina pfipraveného k lahvovani.

Aplikace:
- u vSech vin pro zvySeni svéZesti, aromatické komplexnosti a dlouhovékosti
- sniZeni trpkosti u Eervenych vin

- u lehkych bilych vin a €ervenych vin ze zvySeni plnosti.

Davkovani: 1 - 10 g/hl. Velikost davky je zavislé na odriidé, roéniku, pozadovaném typu
vina. Pfed aplikaci doporu€ujeme provést laboratorni zkousky pro ur¢eni optimdaini déavky.

Navod k pouziti: rozpustte ve viné v pomeéru 1:10, dobfe promichejte, aby nevznikly hrudky
a rovhomeérné pfidejte pomoci Cerpadla nebo Venturiho trubice do celého objemu.

Skladovéani Uzaviené baleni: skladujte na Cistém, suchém, dobfe vétratelném misté.
Oteviené baleni: peclivé znovu uzavrete a skladuijte, jak je uvedeno vyse.
Upozornéni: pfipravek mdé tendenci poutat vzdusnou vihkost.

Baleni: 0,5 kg

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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