NUTRIFERM AROM PLUS

Vyziva a biologicky regulator kvaseni
Autolyzované kvasinky s vysokym obsahem volnych aminokyselin a tiaminu (0,15%).

Vlastnosti: volné aminokyseliny jsou nejdllezit&jsimi prekurzory, které kvasinky vyuzivaiji k
syntéze latek, (vyssi alkoholy, estery, aldehydy atd.), podilejicich se na tvorbé aroma. Proto
je dulezité obohacovat mosty volnymi aminokyselinami, zvysi se tak aromatické intenzita
a komplexnost vina. NUTRIFERM AROM PLUS je novd vyziva vyrobend pomoci enzymatické
separace kvasinek, ze kterych se uvolnuje velké mnozstvi volnych aminokyselin. Diky
obohaceni mostu dodanymi aminokyselinami maiji kvasinky moznost tvorby aktivnich
aromatickych latek. Pridanim této vyzivy dodavame zaroven dllezité prekurzory k preziti
kvasinek. To prodlouZi Zivotaschopnost kvasinek a zaijisti bezproblémové kvaseni. Unikatni
vyrobni proces pouzity pfi vyrobé NUTRIFERM AROM PLUS eliminuje kvasinky zodpovédné za

tvorbu horkych Iatek, takze pouzitim se zvySuje pocit sladkosti vina.

Aplikace: zvySuje aroma u neutrdlnich odriad, aromatickou intenzitu a komplexnost a
vytvari vysoce aromatické vina.

Maximalizace kvality: pro maximalizaci tvorby dllezitych aromatickych latek (esterd) je
vhodné pouZit NUTRIFERM AROM PLUS v kombinaci s kvasinkami, které jsou vybavené
sprdvnou enzymatickou aktivitou: Enartis Ferm Aroma White, ES 181, Top Essence a Red
Fruit.

Davkovani: 15 — 30 g/hl béhem inokulace kvasinek, v pfipadé nizkého obsahu YAN, (méné
jak 150 mg/1), je vhodné pfidat DAP.

Navod k pouziti: rozpustit NUTRIFERM AROM PLUS v malém mnoZstvi teplé vody nebo
mostu. Pfidat k mostu zdroven s kvasinkami, pred zacatkem kvaseni.

Skladovéani Uzaviené baleni: skladujte v suchém, chladném, tmavém a dobre vétratelném
misté.

Otevrené baleni: peclivé znovu uzaviete a skladujte, jak je uvedeno vyse. Rychle
spotfebuijte.

Baleni: 1 - 10 kg.

Produkt schvdlen pro vinafstvi dle TTB.
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