Barvu stabilizujici enologicky tanin

SloZent:
Smés kondenzovatelnych a hydrolizovatelnych tanint

Vlastnosti: jemny, amorfni, svétle Zlutohnédy prasek s mirné lesnatou viini. ENARTIS TAN ROUGE je smés tanint, které
jsou velmi G¢inné pro stabilizaci barviva ¢ervenych vin; také zvétsi strukturu vina a usnadni vycifeni. Pfidany k ¢ervenym
vinim béhem macerace chrani a stabilizuje molekuly barviva a podporuje Gcinek ¢iridel, zvlasté s bilkovinovym zakla-
dem, ale nestrhava vino nadmérné. Také harmonizuje chut diky své minimalni sviravosti.

Aplikace:

Pro modré hrozny které jsou chudé na taniny. Jako stabilizator barvy v mostu a ving, Jako ¢ifidlo v kombinaci se Zelatinou
Davkovant:

* béhem macerace 10 - 20 g/hl (15 - 40 g/hl na hrozny napadené Botrytis cinerea)

* béhem zrani5 - 15 g/hl

Navod k pouziti:

Rozpusite ENARTIS TAN ROUGE v 10-ti dilech teplé vody nebo vina(40 + 50°C). Vzniklou suspenzi pfidejte do mostu
(vina) béhem staceni, pouZzitim Venturiho trubice nebo davkovaciho ¢erpadla.

Skladovanti:

Uzavfené baleni skladovat na suchém a dobfe vétratelném misté. Oteviené baleni peclivé uzaviete a skladujte dle po-
kynt vyse.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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