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RePrise

DEAKTIVOVANE KVASINKY
PRO ZRANI A OZIVENi VSECH ViN

» OBECNE VLASTNOSTI

Kvasinky nejsou ve vinafstvi zodpovédné pouze za kvaSeni vin. Kromé toho produkuji béhem kva$eni spoustu
cennych latek, které b&hem zrani vina nabizeji celou fadu uplatnéni.

RePrise jsou nové deaktivované kvasinky uréené specialné pro zrani vin po alkoholické fermentaci a osvézeni
starSich vin. Vyrabi se vyhradné na zakladé pfirodnich surovin z certifikovaného ekologického zemédélstvi a
neobsahuje zadné znamé alergeny. Deaktivace kvasinek probiha za pomoci vakuového procesu, a tim jsou
funkéni slozky kvasinek chranény. Jde zejména o polysacharidy a polypeptidy. Tyto kvasinkové buriky slouzi jako
antioxidanty, stabilizatory barev a k harmonizaci polyfenol(l. Maji redukéni a absorpéni vlastnosti, zvlasté pfi pouziti

k osvézeni starSich vin. RePrise diky své pfirozené produkci nepfedava do vina chut po kvasnicich.
» VLASTNOSTI
Diky specifickému vybéru substratu béhem produkce RePrise , je produkt bohaty na polypeptidy,

manoproteiny a polysacharidy.

Kromé toho slozky kvasinkovych bunék, jako je bunécna sténa kvasinek a kvasnicovy extrakt
, poskytuji dal$i uzite€né funkce.

Vysledkem jsou nasledujici moznosti aplikace:

€ Pouziva se jako pfirozeny antioxidant pro zrani vin

€ Snizuje mnozstvi aplikacnich davek SO2v pribéhu stabilizace

€ Ochrana barviv a aromatickych latek béhem vyroby vina bez SO2
€ Harmonizace polyfenolickych latek v ¢ervenych vinech

€ Ochrana proti rychlému starnuti vin

€ Velmi vhodny na osvézeni starSich vin
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» VYUZITI

€ Prirozené vysoky obsah polypeptidl zajiStuje pfirozenou ochranu chuti a tim prodluzuje Zivotnost vin
€ Peptidy podporuji stabilizaci barviv v priibéhu zrani ¢ervenych vin.
€ Pfirozené peptidy a kvasinkové proteiny harmonizuji obsah fenolickych latek a zvySuji pocit pInosti v

ustech.

€ Harmonizace fenolickych latek.
€ Vy3Si komplexnost vin.
€ PFinasi svézest a eleganci do starSich vin.

» POUZITI

» DAVKOVANI
» Rozpustte pfipravek RePrise lkgv 10 CILOVA APLIKACE DAVKA
litrech vina.
freehvina. _ o Antioxidagni aginek pro bilé vino 20-30 g / hi
» Nemichejte pfipravek RePrise s Cificimi
produkty a taniny. Antioxidaéni uc¢inek pro ¢ervené 15-20g/ hl
» Je nutné zajistit velmi dobrou homogenizaci v vino
tanku. Harmonizace fenolickych latek bilé 10-20 g/ hl
» Minimalni kontaktni doba je 1-2h ale mize byti 3 vino
mesice. Harmonizace fenolickych latek 15-25g/hl
» Odstranéni pfipravku RePrise pomoci Cervené vino
filtrace nebo sto¢enim. Ochrana barviv a aromatickych > hi
4 s ' latek 0-30g/
» Pro stanoveni davky doporu€ujeme provést
predbézny test v laboratofi Oziveni starého vina >25g/hl
Oziveni starSiho vina 30-40g/hl

RePrise™
bunéénych stén kvasinek v souladu smémic EC
834/2007 & 889/2008.

PRISADY

je vysoce vycisténym pfipravkem z

RePrise™

== BALENI A TRVANLIVOST

se vakuové bali a dodava v plynotésnych
saccich z vicevrstvé hlinikové folie o obsahu 1-5 kg.
Skladovatelnost: min. 24 mésict pfi 15 °C, skladujte v

Bez GMO, podléhajici standartu: Food Grade chladu a suchu. Skladovani and 35 °‘C muze produktu
Standard. Skodit. Otevrené baleni neprodlené spotfebujte.
A IFS THE POWER/OF

Zreknuti se odpovédnosti:

Informace, data a doporuceni obsazené zde jsou poskytovana v dobré vife. Informace jsou ziskavany od spolehlivych zdroju a ke
dni revize jsou povaZovany za pravdivé a presné. Produktovy list slouzi jako popis produkti a jejich charakteristik pfi pouZiti podle
protokolu. V Zadném prohlaSeni neni vytvofena ani odvozena Zadna zaruka tykajici se daného produktu.



