ENARTIS TAN BLANC

Enologicky tanin ur€eny pro bild vina
SloZeni: galicky tanin.

Vlastnosti: jemny, amorfni, nazloutly prach, s nepatrnou kvétinovou vini. ENARTIS TAN
BLANC je hydrolizovatelny galotannin, ktery se hydrolyzou rozloZi na glukosu a kyselina
galovou. PomUzZe upevnit a stabilizovat aroma z vina, snizuje rizika vzniku vadnych vani a
prfedchdzi produkce di- methyl sulfidu. Diky své svétlé barvé se ENARTIS TAN BLANC zvldsté
hodi pro bilé vina; mUze byt pouzit v prdbéhu vinifikace, kde zlepsi bakteriostatickou a
antioxida¢ni funkci kysli¢niku sifi¢itého. Posléze, mlze byt uzite€ny v prevenci proti
meédénym a Zeleznym zdakaldm.

Aplikace: antioxidaéni G¢inek, prevence sirky, prevence a ndprava vadnych vani. Nejlépe
aplikovat do mostu.

Davkovani:

3-10 g/hl v prtib&hu vinifikace

4-8 g/hl do hotového vina

Névod k pouZiti: rozpustte ENARTIS TAN BLANC v 10 dilech teplé vody nebo vina(40- 50°C).
Vzniklou suspenzi pfidejte do mostu (vina) béhem staceni, pouzitim Venturiho trubice

nebo ddvkovaciho ¢erpadia.

Skladovani: Uzaviené baleni: uchovévejte na suchém a dobfe vétratelném misté.
Oteviené baleni: peclivé uzavrete a skladujte dle pokynu vyse.

Baleni: 1kg sacek.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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