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VitiFerm™ Sauvage B1O

DIVOKE, ORCANICKE KVASINKY
Pro bila a ¢ervena vina

OBECNE VLASTNOSTI

VitiFerm™ Sauvage B10 jedna se o divoky druh kvasinek (Saccharomyces uvarum), ktery byl peclivé vybran z
kompletné ekologického prostfedi oblasti Hermanus (Jizni Afrika). PFi vybéru byla vénovana zvlast pozornost
kmenu kvasinek, ktery je vhodny pro kvaseni bilych a €ervenych vin. Tento kmen kvasinek byl vybran na zékladé
pfirozenych fyziologickych charakteristik k vyrobé vin se silnym vlivem terroir. Chutové spektrum se vyrazné lisi
od standartnich kvasinek a pfipomina Cisty spontanni profil.

OENOLOGICKE VLASTNOSTI VitiFerm™ Sauvage 210

== Kombinace saccharomycetnich a nesaccharomycetnich kvasinek
== Siroké spektrum chuti a vy$si tolerance k alkoholu
=== Zdlrazfiuje v kazdém viné odradovost a vliv terroir
== Nizké pozadavky na vyzivu

== Nizka tvorba SO,, idealni pro nasledné biologické odbouravani kyselin
==- Ekologicky certifikované podle pfedpisi EC a USDA
==- Bez chemickych latek a emulgatoru
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VYSOCE KOMPATIBILNi S BOK

pro snadné a bezpeéné provedeni BOK.

POZADOVANE PARAMETRY MOSTU

. e . . . Maximalni tolerance alkoholu: 15 Vol.%
Diky extrémné nizké tvorbé SO, béhem kvaSeni jsou P . o
kvasinky VitiFerm™ Sauvage B1O vynikajicim nastrojem ?)A::i(:lrwnée:mltzglcgtlgtlfv:%keirint?;lzs\?iﬁo igfg’:‘g

Optimalni teplota kvaseni ¢ervené vino 18-32 °C
vix s R . Y . N . Minimalni hodnota YAN : > 160 YAN
K zajisténi nejvy$8i mozné bezpecnosti a funkénosti Jednotka zakalu >80 NTU

doporucujeme pouziti kultury MaloBacti ™ HF2, CN1 a

AF3
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NAVOD K POUZITi

30-32°C
86-89,6°F
50:5088
Water/Jui
Wine tank
Pro dosazeni optimalnich vysledku s VitiFerm™ Sauvage dbejte na doporucené davkovani. Nizsi davkovani
muZze vést ke zpozdéni nebo zpomaleni kvaseni.
Davkovani Normalni podminky kvaseni Ztizené podminky kvaseni
Bila/rGzova vina 25-30 g /hL 30-40 g /hL
Studena macerace <15 °C 30-40 g /hL
Sumiva vina 25-35 g /hL 35-60 g /hL
Zastavené kvaSeni 50-60 g /hL
K dosazeni optimalnich senzorickych vysledkl doporuujeme pfidat FermControl™ . Jedna se o kompletni

vyzivu kvasinek. Pokud je hodnota YAN vy3&3i jak 140 neni nutné pfidavat DAP

) Pokud ma most <21,5 °NM doporucujeme pfidat 2 x 15 g /hL of FermControl™
) Pokud ma most> 21,5 °NM doporuc€ujeme pfidat 2 x 20 g /hL of FermControl™

Prvni dodani vyzivy FermControl™ by mélo byt 2 dny po naockovani kvasinkami VitiFerm™ Sauvage ,
druha davky vyzivy by méla byt pfidana v prabéhu 2/3 kvaseni

SLOZENI BALENi A TRVANLIVOST

VitiFerm™ Sauvage jsou suSené aktivni ) 500 g vakuové uzavfeny polylaminatovy sacek
kvasinky vyrobené pouze z plné organicky ) 20 x 500 g vakuové uzaviené polylaminatové sacky
certifikovanych slozek. ) 10 kg vakuové uzavieny polylaminatovy sacek
Jsou v naprostém souladu s pfedpisy EU Skladovani pfi pokojové teploté 20 °C si originalné
834/2007 a 889/2008.Vysoky standard produkce zabaleny produkt VitiFerm™ Sauvage udrzi
zaruCuje nejvyssi Cistotu a maximalni pocet Zivych garantované vlastnosti po dobu 30 mésicl. Po otevfeni
bunék. baleni spotfebujte produkt nejpozdéji do 7 dna
VitiFerm™ Sauvage baleno v ochranné

atmosfére CO2

BEZPECNOST OBECNE VLASTNOSTI
Na kvasinky VitiFerm™ Sauvage se Tfida ohroZeni vodnich zdroju 0.
nevztahuji zadné zvlastni bezpecnostni predpisy. Cislo celniho sazebniku: 21021090

Produkt je neSkodny béhem prepravy, skladovani a
manipulace. Neexistuje zadné riziko pro Clovéka
ani pro zivotni prostredi.
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Zreknuti se odpovédnosti:
Informace, data a doporuceni obsazené zde jsou poskytovana v dobré vire. Informace jsou ziskavany od spolehlivych zdroji a ke dni revize jsou
povaZovany za pravdivé a presné. .Produktovy list slouzi jako popis produktt a jejich charakteristik pfi pouziti podle protokolu. V Zadném prohlaseni

neni vytvofena ani odvozena Zadna zaruka tykajici se daného produktu.



