Rozpustna alternativa dubu urc¢ena pro fermentaci cervenych vin

SlozZenti:
Smés tanint extrahovanych z toastovaného dubu a z buné¢nych stén kvasinek s vysokym obsahem polysacharidd.
Vlastnosti:

INCANTO N.C. RED je smés taninti a polysacharidii vytvorenych k napodobeni efektu, ktery by vino ziskalo po fermen-
taci s alternativami stfedné-plus paleného francouzského dubu.

INCANTO N.C. RED obsahuje:

Lehce toastované dubové taniny bohaté na polysacharidy a aromatické slou¢eniny odpovédné za sladké vanilkové tony
Silné toustované dubové taniny s vysokou koncentraci furfuralu a aromatickych aldehydu

Kvasinkové manoproteiny, které zvySuji pocit plnosti a sladkosti v Gstech

Pokud je tento pfipravek aplikovan béhem fermentace zvySuje ve viné aroma paleného dubu (¢okolada, prazené liskové
ofisky, mandle atd.) a ovocnost. Obsazené taniny a polysacharidy pfispivaji ke struktufe a dojmu sladkosti a zaroven
sniZuji pocit hofkosti. Navic pfispiva ke stabilizaci barvy, chrani pfed vznikem reduktivniho charakteru a maskuje vege-
tativni tony ve viné. Diky jeho vyborné rozpustnosti neposkozuje mechanické soucasti cerpadel a zafizeni, a tak ho Ize
pouZit v jakékoliv fazi pripravy vina.

Aplikace:

INCANTO N.C. RED se pouziva béhem fermentace bilych a ¢ervenych vin jako alternativa stfedné-plus palenych du-
bovych chipsti a dubového prasku. Je vytvoren proto, aby: poskytoval komplexni a pfijemné dubové aroma, zintenzivnil
ovocné tony, zvysil pocit plnosti v Gstech a strukturu vina, pripravil vino na zrani, zvysil dojem sladkosti, minimalizoval
rostlinné tony v pripadé nezralych hroznd, snizoval reduktivni charakter béhem fermentace.

Davkovanti:
e Cervené vino: 20-50 g/hl, maximalni povolena davka: 110 g/hl
Navod k pouZiti:

Rozpustit jeden dil INCANTO N.C. RED v 10 dilech vody nebo mostu, dokonale promichat, aby se nevytvorily hrudky.
Vse pridat béhem precerpavani do mostu na zac¢atku nebo v poloviné fermentace. Preparat neobsahuje pevné soudasti,
které by mohly poskodit zafizeni pro vyrobu vina. Lze ho aplikovat spolu s dal$imi ptipravky vhodnymi pro fermentaci.

Skladovant:

Uzaviené baleni skladovat v suchém, chladném, dobfe vétratelném misté. Oteviené baleni peclivé znovu uzavrete a skla-
dujte, jak je uvedeno vyse.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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