Kvasinky pro produkci kvétinového aroma

Senzorické vlastnosti:

ES FLORAL jsou kvasinky z kmene Saccharomyces bayanus, které maji schopnost produkovat kvétinové aroma a zvy$o-
vat aromatickou intenzitu vina. Soucasné jsou dobrym zdrojem aminokyselin a pomahaji vytvaret tony bilé raze, hlohu
a bilého ovoce (broskve, hrusky, merunky). Jsou ur¢ené pro fermentaci bilych, rizovych i cervenych vin. Vina jsou svézi,
s intenzivnim aroma a pripravena k okamZité konzumaci.

Mikrobiologické vlastnosti:

Teplota kvaseni 10 — 25 °C, lag faze stfedni, rychlost kvaseni mirna, alkoholova tolerance < 15% V/V, killer faktor neut-
ralni, rezistence k volnému SO2 vysoka.

Technologické vlastnosti:

Pozadavek na dusik stfedni, Pozadavek na kyslik stfedni az nizky, Produkce tékavych kyselin nizka, produkce H2S
stfedni, produkce SO2 nizka, kompatibilita k MLF dobra.

Aplikace:
U bilych a cervenych vin vyrobenych z hroznii s nizkym primarnim aroma, pro rtizova vina
Maximalizace Géinku:

K produkci vyssiho kvétinového aroma je potfeba zajistit dostatecnou vyZzivu pro kvasinky. Vhodnym piipravkem je
NUTRIFERM AROM PLUS, ktery poskytuje steroly, nenasycené mastné kyseliny a aminokyseliny, které jsou ditlezitymi
prekurzory pro tvorbu aromatickych latek. Pouziti ENARTIS PRO AROM nebo ENARTIS TAN ELEGANCE béhem fer-
mentace chrani a prodluZuje sekundarni aroma a tim zajistuje dlouhovékost vin.

Davkovani:

Vv

e 20 - 40 g/hl, vyssi davky jsou doporucovany u nahnilych hroznt s mikrobiologickou nestabilitou a u hroznii s vyssi
cukernatosti.

Navod k pouziti:

Rehydratujte navazku v 10 — ti nasobku ¢isté, teplé (35-38°C) vody a jemné promichejte. Nechte stat po dobu 20 minut a
nasledné opét promichejte, takto pfipravenou suspenzi pridejte do celého objemu mostu (rozdil teplot by nemél prekrocit
10 °C). Dobre promichejte, popfipadé precerpejte. Jednotlivym krok(im je potfeba vénovat dostatecny cas, aby doslo k
dostatecné rehydrataci.

Skladovant:

Uzavrené baleni skladovat na chladném (teplota mezi 5 - 15°C) a suchém misté. Oteviené baleni dobfe uzavrit a sklado-
vat jako vyse uvedené. Rychle spotiebovat.

Produkt schvalen pro vinafstvi v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009. Neobsahuje E 491 (sor-
bitanmonostearat).
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