
ICÔNE
INOVACE A STÁLOST PRO 
DOKONALÁ VÍNA.

PROCES VÝBĚRU ICÔNE
Co je to sud ICÔNE?
Tento sud je vyroben z dřeva, které bylo pečlivě vybráno pro svůj enologický 
potenciál. Po přijetí kmenů do našich bednářských dílen odebíráme vzorek, 
který reprezentuje jeho složení. Vzorky jsou analyzovány v laboratoři SEGUIN 
MOREAU, kde se měří koncentrace různých molekul podle matematického 
modelu ICÔNE. Na základě organoleptických výsledků, kterých chcete 
dosáhnout, vám můžeme doporučit sud, který bude nejvhodnější pro vaše víno.

ENOLOGICKÝ POTENCIÁL: 
SRDCE PROCESU ICÔNE
Objevte kouzlo dubového dřeva, které dokáže vytvořit jedinečný profil pro 
jakýkoli styl vína. Díky inovativnímu přístupu se již nezaměřujeme na botanické 
charakteristiky nebo původ dřeva, ale na jeho chemické vlastnosti. Studie SEGUIN 
MOREAU odhalily, jak chemické složení dřeva ovlivňuje chuť a vůni vína.

Naše výzkumné týmy prokázaly, že enologický potenciál je přímo spojen s koncentrací 
řady aromatických molekul přítomných v každém kusu dřeva. Vytvořili jsme 
matematický model, který nám umožňuje korelovat chemické koncentrace látek 
s organoleptickými charakteristikami na konci procesu zrání. Proces ICÔNE je zcela 
založen na tomto matematickém modelu a je klíčovým prvkem našeho jedinečného 
know-how, které zajišťuje konzistenci sudů rok co rok.

Bordeaux Export (225L, 27mm) 
Bordeaux Château Façon Transport (225L, 21mm) 
Bordeaux Château Ferré (225L, 21mm) 
Bordeaux Château Tradition (225L, 21mm) 
Bourgogne Export (228L, 27mm) 
Bourgogne Tradition (228L, 27mm) 
Other models: please consult us

Skutečná revoluce v přístupu k jemnosti zrna v bednářství, ICÔNE je nejvíce inovativní analytická metoda výběru, zaměřená na 
přesné senzorické výsledky. Výsledek 12 let výzkumu a testování ve spolupráci s vinaři z mnoha zemí, řada ICÔNE je dostupná v šesti 
modelech: francouzský dub, americký dub nebo jejich směs.

PRODUKT PRO JAKÉ 
VÍNO

ENOLOGICKÉ
CÍLE

SPECIFIKACE
DŘEVA

DOPORUČENÉ 
PÁLENÍ

DOBA
ZRÁNÍ

ELEGANCE

Pro plná,
vysoce
kvalitní
červená

vína

Pro elegantní a harmonický dubový 
profil.

Francouzský
dub

ML 6 až 18
měsíců

LOW
AROMA

Pro jemný profil, který zachovává
ovocné tóny a nabízí bohatou

aromatickou komplexnost

Americký dub M+TH (střední
plus těžké), TH

(těžké)

6 až 16
měsíců

ELEVATION
Pro výrazný a plný charakter vína Americký dub M & TH 6 až 16

měsíců

SYNERGIE
Pro ovocný, dobře vyvážený a zaku-

lacený profil
Francouzský

dub a Americký 
dub

ML 6 až 12
měsíců

FINESSE
Vysoce kvalitní 
jemné červené 

víno

Pro závěrečný proces zrání, který 
usiluje o jemnost, svěžest a struk-

turu

Francouzský
dub

ML 10 až
16

měsíců

BLANC
Vysoce
kvalitní
bílá vína

Pro jemné dubové tóny, které re-
spektují odrůdové aroma.

Francouzský
dub

ML, TH, 
AQUAFLEX

5 až 12
měsíců

www.vinarskepotreby.cz


