ENARTIS FERM EZFERM 44

Kvasinky ur€ené k prevenci a ndpravé vaznouci
fermentace

Senzorické vlastnosti: EZFERM 44 je kmen kvasinek s vysokou toleranci k alkoholu a jsou
schopny prokvaset fruktézu. Nemaiji vysoké néroky na dusik a kyslik. Respektuji odridové
aroma. Doporucuiji se pfi vznouci fermentaci a fermentaci v obtiznych podminkach. Maji
vysokou toleranci k alkoholu a jsou fruktofilni. Diky témto zdkladnim viastnostem jsou
vhodnym feSenim vdznouci fermentace.

Mikrobiologické viastnosti

Teplota kvaseni 15-30°C
Lag faze kratka
Rychlost kvaseni mirn&
Alkoholové tolerance <17,5% V[V
Killer faktor neutralni

Rezistence k volnému SO,

Technologické viastnosti
Pozadavek na dusik
Pozadavek na kyslik
Produkce tékavych kyselin

vysoka (50 mg/I)

nizky
nizky
stfedni - nizkéa

Produkce H.S nizk&
Produkce SO, nizka
Produkce glycerolu dobrd
Kompatibilita k MLF neutrdini

Aplikace: prevence a ndprava véznouci fermentace. Vyroba bilych a ¢ervenych vin
z hroznd s vysokym potencidélnim alkoholem. Kvaseni vin v kategorii pozdni sbér.

Maximalizace Gé€inku: proti vaznouci fermentaci je potfeba pfipravit b&€hem inokulace
kvasinky na prostfedi s vysokym obsahem alkoholu. Pfipravky NUTRIFERM ENERGY ,
NUTRIFERM AROM PLUS poskytuji kromé aminokyselin také mastné kyseliny, steroly, které
jsou nepostradatelnym zdrojem vyzZivy.

Davkovani: primarni fermentace: 20 - 40 g/hl,vaznouci fermentace: 40 g/hl, vyssi davky
jsou doporucovany u hroznt poskozenych plisni Sedou s mikrobiologickou nestabilitou
a u hroznu s vys§si cukernatosti.

Névod k pouZiti: rehydratujte navazku v 10 — ti ndsobku &isté, teplé (35-38°C) vody a
jemné promichejte. Nechte stéat po dobu 20 minut a ndsledné opét promicheijte, takto
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pfipravenou suspenzi pridejte do celého objemu mostu (rozdil teplot by nemél prekrocit 10
°C). Dobfe promichejte, popfipadé precerpejte. Jednotlivym krokdm je potfeba vénovat
dostatecny ¢as, aby doslo k dostatecné rehydrataci.

skladovéni: Uzaviené balent: skladovat na chladném (teplota mezi 5 - 15°C) a suchém
misté.
Oteviené baleni: dobfe uzavfit a skladovat jako vySe uvedené. Rychle spotfebovat.

Baleni: 0,5 kg nebo 10 kg vakuované baleni.
Produkt schvélen pro vinarstvi v souladu s ndsledujicimi specifikacemi: Reg.

(EC) N. 606/20009.
Neobsahuije E 491 (sorbitanmonostearat).
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