0] 300L (27mm)

Bordeaux Export (225L, 27mm)
Bourgogne Export (228L, 27mm)

¢ ) DALSI DRUHY

SPOJENI DREVENYCH DRUHU

Fraicheur je ,,smiSeny“ sud, tj. integruje dva druhy dreva, s cilem zvyraznit
aromatickou jemnost bilych vin. Télo se skldada z francouzského dubu a ¢elo

z akdcie (Robina Pseudoacacia), a je vysledkem vyzkumu spole¢nosti SEGUIN
MOREAU a nékolikaletych pokust.

SPECIFICKY BEDNARSKY PROCES:
SPOJENI FRANCOUZSKEHO DUBU A AKACIE

1- Implementace specifického jemného péleni, které predchdzi ohybani dfeva pomoci
vody. Tento proces omezuje dodani toastovych toni a prispivé k Zivosti vina.

2- Pouziti akaciového dfeva na Cela sudil. Timto se snizuje pfitomnost whisky-laktonu
a ellagovych tfislovin, slou¢enin, které mohou zptsobovat nadmérny dfevity vliv nebo
vnimani ,zralejsiho/oxidativnéj$iho“ charakteru vin. Tyto slozky jsou specifické pro
dubové drevo a zcela chybi v akdciovém dievu. Akdcie zachovava svézest vina, kterou

400 L (27mm) dale umocnuje pridavek jemnych kvétinovych tond, ¢imz pridavd komplexnost
- 500 L (27mm) do buketu.
_
PRODUKT | PROKTERE VINO | ENOLOGICKE CILE | Druhy dfeva | DOPORUCENE | DOBA
PALENI ZRANI
BILA VINA Respekt k ¢erstvému, Francouzsky dub Specidlni s Aquaflexem 5-8 mésicu
Chardonnay,Sauvignon Blanc, | kvétinovému charakteru vina. - télo Po zrani na
Sémillon, Muscadelle, Zachovava jemnost a Zivost Akat - ¢elo kvasnicich

Viognier, Verdejo,
Pinot gris, Riesling,
Petit a Gros Manseng

vina, lehké tony limetky,
bilych kvéta a svézi, jemné
aroma.




