TECHNICKE PARAMETRY:

Druh
Francouzsky dub

Toastovani
Nevypalované

Mira nasakavosti
6 %

Baleni

Polyesterova louhovaci sitka
(9 k).

Sekundarni obal z polyesteru a
bilého polyetylenu.

VEDELI JSTE TO?

PREMIOVE CHIPSY K DOSAZENI

SLADKEHO PROFILU
BEDNARSTVI SEGUIN MOREAU, LIDR VE VYZKUMU
INTERAKCE VINA A DREVA, ZMOBILIZOVALO SVE KNOW-

HOW, ABY OZIVILO VASI KREATIVITU A PERSONALIZOVALO
VASE VINA.

VZACNA SUROVINA

Vyzkumné oddéleni spolecnosti
SEGUIN MOREAU prokazalo,
Ze enologické vlastnosti dubu se
mohou u jednotlivych stromu
vyrazné liSit, dokonce 1 ve
stejné lokalite.

Francouzsky dub pro Cipsy fady ENOCHIPS Exception podléha velmi
prisnému procesu vybéru, stromy jsou vybirany z nejlepsich
stanovist’ vysokokmennych lest francouzského dubu.

Tento jedinecny analyticky proces vybéru umoziuje dosahnout diive
nikdy  nedosazitelného  chutového  vysledku a  perfektni
reprodukovatelnosti. Je plodem desetileti vyzkumu provadéného
bednaistvim SEGUIN MOREAU.

PROC POUZIVAT CIPSY (ENOCHIPS EXCEPTION?

e Umochniuji pocit sladkosti v istech a zajist'uji dobie vyvaZeny
aromaticky ucinek: poskytuji intenzivni ovocné tony bez
dubovosti.

e Docilite vyvazenych kulatych vin, bohatych a s dlouhym zavérem.

OPTIMALIZACE DOBY PUSOBENI DREVA NA VINO

Pii pouziti ¢ipsi (ENOCHIPS Exception se rychle rozvine pocit
sladkosti.

Doporucend doba pulsobeni se pohybuje od jednoho do tii mésici,
v zavislosti na pozadovanych enologickych cilech.



Nasledujici tabulka popisuje nékteré z Castych ptikladii pouziti produktu ENOCHIPS®:

S DOPORUCENE DOPORUCENA
ENOLOGICKY ZAMER DAVKOVANI DOBA PUSOBEN(
Intenzivni ovocné tony. Zacatek nebo
LEHKA CERVENA VINA Bohatost a délka na patte 1-3 g/l konec zrani.
1 az 2 mésice.
P Bohatost, délka a aromaticka ¢a
KONCENTROVANA cormol bez dubowy h' L. 26 g/l Z;;s;ikzrn:nk}o
CERVENA VINA omplexnost, bez dubovych tona. 8 .

2 aZ 3 mésice.

Naznak trislovin.

LISOVANA ViNA Vétsi mohutnost a vyvazenost. Zacatek nebo
(vegetalni, tfislovinna) Redukce kvétinovych ténd ve prospéch 3-6 g/l konec zrani.
zralejich tonu. 2 az 3 mésice.

Jemné a exotické tony. Fermentace nebo

Vétsi sladkost, lepsi pocit v Ustech. 0,5-2 g/l béhem zrani.
1 az 2 mésice.

RUZOVA NEBO BiLA
VINA

Tento produkt je citlivy na pachy a necistoty obsazené ve vzduchu. Pro dosazeni €0 nejlepsich vysledkd jej
skladujte v ptivodnim obalu, bez kontaktu se zemi a v chladném a zapachu prostém prostiedi.

Doporuena doba skladovani: produkty fady (ENOCHIPS® si uchovaji své senzorické vlastnosti neomezené
dlouho, zustanou-li ve svém piivodnim uzavieném obalu.

Predepsané oznaceni: kousky dubového dreva.

Natizeni komise (ES) ¢. 1507 ze dne 11. fijna 2006.

Usneseni ¢. 03/2005 a €. 430/2010 Enologického kodexu schvaleného OIV.
Natizeni komise (ES) ¢. 606/2009 ze dne 24. ¢ervence 2009, dodatek 9.

Kousky dubového dieva pro ucely vyroby vina podléhaji regulaci. Spole¢nost SEGUIN MOREAU nenese
odpovédnost za jakékoliv nespravné pouziti svych vyrobkii.

Nas tym je pfipraven vam pomoci a podélit se o své znalosti. Pro konkrétni radu nas kontaktujte na adrese:
info@vinarskepotreby.cz.

Vice informaci vam ochotn& poskytne nas zastupce pro Ceskou republiku:

BS vinarské potreby s.r.o0., +420 519 346 236, info@vinarskepotreby.cz
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