SURLI NATURAL

Pomocnik pfi zrani a stabilizaci vina

SloZeni: ¢isté bunécné stény kvasinek s vysokym obsahem manoproteind.

Vlastnosti: svétlehnédy prasek s typickou kvasinkovou viini. SURLI NATURAL, diky vysokému
obsahu manoproteinti: zvysSuje koloidni stabilitu, zesiluje strukturu a plnost v Gstech, snizuje
sviravost, zlepSuje aromatickou stalost. SURLI NATURAL, pokud je pouzity béhem alkoholické
fermentace, zlepSuje organoleptickou kvalitu a chemicko-fyzikalni stabilitu vina, pomaha ukongit
alkoholickou fermentaci, pfedchazi vzniku sloucenin vyznacujici se nepfiznivou viini a odstranuje
latky zpomalujici metabolismus kvasinek. Béhem zrani vina mtize nahradit pfirozené téla kvasinek
nebo zesilovat jejich G¢inek.

Aplikace: Béhem fermentace: SURLI NATURAL zlepsuje stabilitu barviv, chrani pfed stagnujici
fermentaci, sniZuje riziko vzniku sirnych sloucenin, zajistuje lepsi aromatickou ¢istotu, podporuje
zahajeni jable¢no-mlé¢ného kvaseni.

Béhem zrani: SURLI NATURAL zvysuje strukturu, plnost vina, jeho aromatickou intenzitu

a perzistenci; pozitivné pfispiva ke zrani, bilkovinné, krystalické a polyfenolické stabilité.

Davkovani:

20-50 g/hl fermentace

20 - 30 g/hl zrani bilych vin

30-50 g/hl zrani ¢ervenych vin

Maximalni povolena davka EU: 40 g/hl.

Davkovani se méni v zavislosti na odradé, ro¢niku, délce osetfeni a teploté. Je doporuceno
vyzkous$et vhodnou davku laboratofi.

Navod k pouziti: pridejte SURLI NATURAL na 15 - 30 minut do pfiméfeného mnozstvi teplé vody
(35 - 40 °C) a pote pridejte rovnomérné do celého objemu vina. Pokud je pfipravek pridan béhem
zrani vina, kontakt s vinem by mél trvat nejméné 6 tydnti a 2-3krat tydné by mélo byt vino
pfe¢erpano nebo promichano (batonnage).

Skladovani: Uzavrené baleni: skladovat pfi teploté 5 — 15 °C, v ¢istém, suchém, chladném a dobre
vétratelném misté.

Otevrené baleni: peclivé znovu uzaviete a skladujte v lednici, pouZijte zbytek co nejrychleji.

Baleni: pytel 25 kgq.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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