ENARTIS PRO AROM

Fermentacni pfisada pro zlepSeni charakteru vina

SloZeni: bunéc¢né stény kvasinek se zvysenym obsahem mannoproteind a aminokyseliny
s antioxidanty.

Vlastnosti: bily/béZovy prasek. ENARTIS PRO AROM je fermentaéni pfisada ziskané
tepelnou inaktivaci kvasinek s vysokym obsahem aminokyselin se zvysenymi
antioxida¢nimi vlastnostmi. Metoda, ve které se provadi tepelnd inaktivace zvysuje obsah
volnych manoproteind, které jsou ihned schopny vyuZivat svoje stabiliza¢ni G&inky

v mostu.

Barva: chrani barevnost odstind diky zvy$senym antioxidantdm.

Aroma: zvySuje trvalost svéziho a ovocnhého aroma, protoze dochdzi k reakcim mezi
mannoproteiny a aromatickymi substancemi ve ving, zvysend Cistota aroma, nebot
dochdzi k adsorpci pachl na bunééné stény.

Chut: vnimani jemnosti a intenzity diky zvy§enému mnozstvi mannoproteind a
polysacharidd.

Uginky: ochrana aromatickych slozek diky antioxidaéni €innosti siru obsahujicich
aminokyselin obsazenych ve vyrobku, zvysend vinanova a proteinova stabilita diky
brzkému pfidavku mannoproteind, fizend a dokoncend fermentace diky proteinim,
peptiddm, vitamindm a rdstovym faktordm dodanych kvasinkédm .

Uziti: k vyrobé mladého bilého a rdzového vinag, které by mélo byt ovocné, vyvazené a
pitelné jakmile je dokon&eno kvaseni, antioxida¢ni ochrana barvy bilého a rdzového vinag,
zvysend plnost bilého a rdzového ving, zvysend vinanové a bilkovinova stabilita.

Davkovani:

30-50 g/hl bilé a razova vina.

Nejvy$si moznd davka povolend v EU: 40 g/hl.

Navod k pouziti: rozmichejte rovhomérné ENARTIS PRO AROM v 10ti ndsobku vody nebo
mostu.

Pridejte ENARTIS PRO AROM kdy? je tank pInén pfipadné na zac¢atku fermentace.
Skladovéani Uzaviené baleni: v suchém prostfedi s minimalni vihkosti.

Otevfené baleni: pevné uzavieme a skladujeme v suchém prostfedi s minimailni vihkosti.
Po opakovaném otevrieni, rychle spotfebujte.

Baleni: 2,5 kg.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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